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top JLIL en Bilbao

del 48001 ol 48015 a vista de pajaco

1 Bar Irintzi

Calle de Sanla Maria 8
044 167 616

%, bocadorada: “Los mejores pintxos de la ciudad, seguramente también los mas
.= innovadores”

m Pernan: “Si no quieres quedarte out, y codearte con lo mas cool, el Irintzi sigue
a=4 siendo el must de Bilbao".

2 Guggenheim Bilbao Museoa

Avenida Abandoibarra 2
944 359 000

pantagruel: “Lo mejor es su arquitectura, Siempre se descubre algo nuevo, un
rincén, un reflejo, una sombra, un destello, es obra de un genio, sin mas”.

a lita: “Si no lo conoces, piensa en una escapada a Bilbao".

3 Asia Chic

Calle del musico Ledesma 30
44 231 186

;“ Daisyworld: “Una decoracion muy acertada, un servicio rapidisimo y una comida
genial hacen de este restaurante la mejor opcion de comida asiatica de Bilbao”™.

Gentexcelente: “Lo mas recomendable en este sitio, es reservar para la
plancha teppanyaki. Te sientan en una mesa de 8 personas alrededor de la
plancha donde el cocinero prepara el menu, y es super divertido”.

4 A Table

Calle Dos de Mayo 18 ' ‘
944 154 766

'r dicky: “Lo més parecido a comer en un Bistrot parisino en la cosmopolita y
; enrollada calle Dos de Mayo de Bilbao™.

June: “Me gustd mucho. Bl local muy acogedor, con carteles franceses, musica
de Edith Piaf, velitas en las mesas...”
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Irrintzi Pintxos & Friends

Calle de Santa Maria 8
Espafia = Vizcayn > Bilbao

teléfono: +34 944 167616

g \a o .
? % M 4 . ?ﬁsﬁ éﬁt » i "f
P R o - -9 5
TR -a‘“‘w 3 - B3 NF
o i = Vir
= ! 0#; :; é - L a Calle Proe- 3‘ E;‘]
£ = s L Caile iy
.4/ o sz 8 3 ps
- = o
N34 & - \ ; )
& Sy e . . Bilbao \ Car,
T, id & -
G & ~ %, Datos de miapa ©2007 TeleAtias’~ Térming! de usé

guardado por 1) personas

M BocaDorada dice: "Los mejores pintxos"

En ¢l casco vigjo, son los mejores pintxos de la ciudad, seguramente también los mas innovadores. Tumbién de los mds caros,
aungue hay sitios igual de caros v peores en calidad,

Hay que tener en cuenta que los pintxos del Irrintei por ser tan sofisticados en algunos casos hay que probarlos en su punito,

normalmente cuando s¢ sacan a la barra. Se veis que sacan pinixos en ese momento, aprovechad entonces, porque luego se quedan
frios ¥ no es lo mismo.

secciones: bar, comer muy bien, taberna

etiquetas: har, casco vigjo, pinixos

pinis

% Pernan dice: ""Los pintxos abstractos, los mejores"

Reuniones de modernos a todas horas, si quieres pasar desapercibido v no encontrarie con gente, pues como que no, ahora que, si no
quieres quedarte out, v codearte con lo més cool, el Irrintzi sigue siendo el must de Bilbao,
EEso sf, los pintxos estdn buenos.

(texto: Mildred Roper)
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IRRINTXI

Irrinrxi significa 'grite’ en euskera, y este bar es el dltimo
grito en pintxos en Bilbao, Ambiente moderno, gente
joven y restauracion de diseio que algunos clientes
llaman pesh. Nacit como un local alternativo a los bares

clasicos de pintxos y ya se ha hecho un hueco entre los
clisicos del casco viejo. No tienen una especialidad, sino
una carta extensisima con nombres an sugerentes como
popieta de langostino con pilpil de miel. Sirvanse.

BILBAQ. Santa Maria, 8. Tel. 944 1467 616

NOVEDADES

Ojitos de cristal te miran por doquier. Son las Lolitas,
unas personitas que viven en una tenda-taller lamada
Mowvedades, en el Raval. Estas mufiequitas de trapo

de vanguardia, que van desde la mod hasta la pantoiil,
conviven con cralt products (hechos a mano) como
originales bolsos de ganchillo con pedreria, mantones,
camisetas, faldas, vestidos, cinturones y broches
confeccionados por Millorona (Nuria Brunet).

BARCELONA. Peu de la Crou, 24. Tel. 933 291 434

HOUSE OF FLYS
Es la firma de gafas de sol favorita de Bono (U2), Cypress

Hill, los surferos de California y las strippers de Los Angeles
y Las Vegas. En la tienda de Madrid hay 250 modelos para
probarse: desde rockers hasta punkis. Y estin estudiadas para

frenar la luz en la ciudad, la playa, la montaia y la discoteca,

Segin su duefio, Juan —distribuidor de la firma desde hace
| 4 anos—, sus creadores «estin al borde de lo politicamente
correctos. Hace un afo abrieron otra tdenda en Tarifa,

MADRID. Belén, 7. Abre de 17.15 a 20.30 h. ww.flysmadrid.com

ANTI

Para los chicos que quieren vestir diferente nacio hace
ya dos afios Anti, una tienda especializada en ropa street,
para conseguir un estilo muy casual. Venden sobre

todo zapatillas y es en lo que mas éxito tiene, ya que se
pueden encontrar rarezas y ediciones limitadas de Nike
Skate. Ademas cuentan con ofras marcas punteras como
Carhartt, Independent, Etnies, DC o Vans, Ropa cdmoda
con un togue alternativo: camisetas, POTTAS, bermudas...

VALEMCIA. Guillem Sorolla, 31, y Cerrajeros, 4. Tel. 763 155 529
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BILBAO

EMILY O'SULLIVAN VISITS THE VIBRANT BASGUE CITY - A HOTBED OF INNOVATION, DESIGN,

GOURMET CUISINE AND ARCHITECTURAL BRILLIANCE

Thaes 1 9l row (Dl i T Thurs. el St

Bilbao 13 2 city with its feet firmly placed in the 215t century. This
proaud. torward-thinking metropolis has forged a new identity aver
ik last 15 years, transforming itself from a gritty industnial port to
a bald modern city swathed in confidence. What makes Bilbao such
A compelling destination s that its got the mix so nght The Casco
Viepo (Ol Town) tetains all its historic charrm, whils along the river
the shimmery titanium fish scales of the Guggenheim set the pace
for some of Europe’s most exceptional architecturn| developments
Everywhere you ook, @ grand project i underway, bringing a real
sense of lite and vitality to the riverbanks and grnang the aty a gless
and glearm that's pitted against the soft warm stone of its weatli-
ered Meoclasaical structures. The grand streets of the 19th-century
interrion of the city are heaveng with Philippe Starck-designed shop:
ping centres, smart restourants and innovatve gintaoo (pronounced
“pincho’] hars serving up sorne of the best Basgue bites around, 1ts
impossitie not to be seduced by the pace of life here joggers baob
along the pramenzde by the mver, smart suited businessmen drink
wine in the glorious lanchtime sunshine, and children play happily
In the caty's abundant green spaces, Life i good, and don't the locals
puest kmows it

There are tourists that armve in Bilbao and see nattung more than
the Gupgenhetm (guggenleim-tilbaoss sdults, €3}, such 15 the
et and pull of Frank Gehiry's iconic masterplece Situated st the
edpe of the reer with a craggy mountainous outcrop Behind it the
Guggenhenn’s soulptural sweep of muted plimmenng silver scales
inspites a feeling of awe like few other structures in the world, Grant
schence-fiction-like spidors by Louise Bourgeois prowl the exterior,
while leff Koons's enormous floral wark, Puppy. is constantly su
reninced by camera-clicking tourists. But the formidable beauty of
this building itself is not 1o be underestimated. Hours could easily
be passed just gazing at it it bewalders and entrances with a profun-
dity that really takes you by surprise Inside, there's a collection of
Basgue modern and contemporary art, as wiell as some vast installa-
tions, such as Richard Serra’s The Matter of Time, and temporany ex-
hibitions including the cutrent The Luminous Interval: The D Daska
lopoulos Collection. And after all that culture, it may feel a little
superficial to resart to consumergm, but the shop at “E Goog™ s a
great little fird with wonderful jewellery, bags and postoards

Thee Bilboo Fine Arts Miseum {museobilbao.com. adults, €6] i
just o few paces Trom the Guggentetm, but (4 is undentabily over
shadowed by i, and very undairly so. Comprising s historic strue-
tute with a cleverly conceived modem extension, the museum has
an impressive collection that stretches from the 12th century to the
present day, covering artists such as El Grece, Gova and Van Dyck to
Gaugun, Francis Bacon and Antoni Tapies The newer part of the
butlding i3 flooded with daylight, and affords wonderful views of
the surtounding area through floar-to-ceiling windows And best
of all, while culture-seekers gather en masse at the Guggenheim
the Fune Arts Musetm (s bhssfully gquiet sl peaceful

CARA MAGAZINE LRME 201

Bilbaa's Casco Viejo couldn't contrast more sharply with the dra
matic modern development taking place along the riverbanks, but
follow the walkway down Paseo de Uribitarte along the Nemvien
River and you'll be delivered to Bilbap's historic core, wiere the
sense of hight and modernity recedes and you enter a medieval
tangle of old strests nnd plazas The dark, appealingly scruffy arch
tecture and the small, atmosphenic shops and cafés are vastly dif
feremt from the darmg architectural brilliance of the Abandoibarra
district. Old pintxo bars line the norrow lanes opening out onto ma
|estic squares such as the Plaza Nueva, which is lined with great
places to eat ard drink [don't myss Cafie Bar Bilbac) and i o tocial
focal point for the distrnict

Located just outside the centre n the fashionable and afflent
district of Getuo (pronounced “gesho] is a structure that has been
described as Bilbao's Biffel Towst A Unesco World Hentage Site, the
Vizcaya Bridge links the districts of Portugalete and Getwo and was
bunilt in 1983 by Alberto Falacw, a disciple of Gustave Biffel You can
take a lift to the viewing platform or puttipan and grab a nde. along
with cars and other passengers, to the oiher side where thete are
pleasant walks along rverbanks lined with same of Rilbac's mosi
UMPressive mansions

The boight gastronomic torch of San Sebastian tends to leave koo
somewhat in the shade. bul this i 5 city that tsn't content to lan
guish on the sidelines when (1 comes ta food The pntxo culture
here 6 thriving with fabulous [ittle tapas bars scopping some af
Spam’s top tood awnrds. Eating 1s an all day activity: people graze,
meving from ene bar to another, and the formality of a 2it-down
meal is eften dispensed with in favour of high grade snacking Crit
ially acclaimed Bitoque de Al (Alameda Mazurredo 6 el + 34
944 236 545; bitoque net] (s currently ane of the most popular
spots, with an informal bar-ctyle space with sparse seating and a
fast turmover. Downstairs you can emoy o sitbdown meal at a
flowrer pace. The selection of wines and tapas here is highly regard
ed by localy, o grab a glass of Lipht, chilled teaboli wine and a bite
of squid stuffed with chive jam, and refax

Just dowrny the roiach, Cafe frara (ardines de Albia: tel + 34 944 235
539, cafesdebilbao et] - masily Billacs most famous eatery — offiers
a complete contrast to the low-key pastro cool of RBrtoque Lavish,
Moorish, intricately tilesd and dating back to 1903, the 300sq m of
space thrums with chat as kocals and tourists all vie for one of the
coveled tables [T you can't manage to sit down. don't panic, the bas
area might be squidgy but it's good fun. And whateser you do, don’
onder ot the bar and then take a table - the waiters will makea pind
af telling you off. And we speak from expenence

[trinta (Santa Marla St tel = 34 G944 167 616, unntzes) has
mare of 3 local flavour - it's popular with a business erowd at lunch
and evolves into a slighily younger scene in the svening. The pinty:
os here are abundant and seriously good, but the bar i3 small, busy
and has g very high turnaver It's nod somewhete te linger, =
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£ 1§ embirely possible eekend it Bllbao and never ac
tually stop for o sit-dewn meal, but there are some impressive places
for slightly more formal dining, Restaurante Yandicla (Alhondiga
Rifbao: tel: + 34 944 133 636, yandiolacom) boasts a kitchen that [s
rooted in Bilbao's culinary history with dishes that are b
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Bilbao

hasta carpas, ya no es ese sitio tan triste que cra
antes. Y otra cosa que ha estado muy bien es la red
de hidegorrs (carriles de bicis), Bilbao es una ciudad
muy comoda para vivir, quizi necesitariamos mis
zonas verdes”, dice Tker Urreta que, junto con su
mujer Nerea v su hijo Angee de dos afios, practican’
un sibado al mediodia una de las tradiciones
bilbainas mis arraigadas, ir de pintxos. Los bares del
casco viejo de Bilbao, la Plaza Nueva v los de la
calle Diputaciin compiten para presentar los mis

claborades pintxos, que los bilbaines toman al

mediodia, especialmente los fines de semana. La
costumbre es ir de bar en bar, todo ello regado con

Pintwo sublime del bar Irrintzi

(thcha). La buena mesa y
Bilbag van siempre juntos

Hilbarg prides iisell on greal food

= gwer the bar snacks, such as
this concoction from irrintzi
{at right}, are subdime

after ordering one of the traditional accompani-
ments, txacoli (the local white wine) or perhaps a
zurito (a small glass of beer). The presentation 15
crucial, and the bars often have a splendid selection.
Such is the prestige of making good snacks that
every year during May and June since 1997, many
city bars have competed for the Golden Beret, the
award for the best pintxo.

Last year, the winner was Bitogue. To give an idea
of the level of preparation that goes into these
pintxos — and remember, it's just a bar snack — this
was the description of the lucky winner: “Fine
potato hearts, streaky bacon and a touch of cheese.”

txaceli {vino de la terra) o un zoafe (la mutad de
una cafia de ceérveza). Las barras no desmerecen los
escaparates de cualquier disefiador famoso. Todos
los anos desde 1997, durante los meses de mayo v
Junio, compiten de verdad para ganar la Txapela de
Oro al mejor pinxe,

En la dloma edicion el ganador fue el bar
Bitogque v para darse cuenta del grado de
elaboracion  del pintvo  agraciado, esta fue su
deseripeion: “yemas de patata, panceta y aire de
queso’’; todo sipuiendo la regla de oro del pineve:
ql“.' A ?-llf:H.‘iL"l:'llL’n]L'nti: F{'{Il.l.i.'i"l“ 'F\.Hr.'l ql.li.,' sC
pueda comer con las manos,

La buena mesa v Bilbao van siempre juntos.
Desde el clasico Perro Chico hasta la novedad del
Reestaurante la Mina. Su propietario v chef Alvaro
Garrido ofrece un nquisimo ment degustacion
con productos de primera calidad. “La materia
prima es de temporada v 1a compramos a diario
aqui en frente, en el Mercado de la Rabera”™. La

Mina fse lama as1t norme esti encima de ona =

Los bares
bilbainos
compiten
por la
Txapela de
ro

Bilbao's bars

compete for

the Golden
Beret, the

award for the
best bar snack

@

To be considered. each pintxo must meet the most
important criterion: it must be small enough to be
held in the diner's hand.

Bilbao and good eating are practically synony-
mowus. Here you will find everything from the classic
Perro Chico to the novelties of La Mina. The owner
and chef of the second of these, Alvaro Garrido,
offers a tasting menu that is delightful yet delicate
and uses only the finest quality produce. "All the
ingredients are seasonal and we buy them in the
marning, right aver there in the Ribera Market”

La Mina. so-called because it is built over an old
iron mine, is in the Marzana dock area, between the
Ribera and San Anton bridges in old Bilbao. The San
Antén Bridge is the oldest of the city’s 13 river cross-
ings and it appears on the city’s coat of arms along
with the church of the same name. The real bridge
links the city’s left bank with the old quarter (known
here as “the Seven Streets”) and the former suburb
of Atxuri. These areas, the city's oldest, are the latest

fncuses for redevelonment »
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: " pelaalamejorbarra, Aqui,
no te pierdas los morritos de
ternera 4 la plancha con puré de patata.

Lamitica calle de Gareia Rivero concentra nuis
opeiones. Degusta en Okela (n” 8) ¢l lomo asadao
relleno de hongos (1,50 €). En Gazrandegi (n",
10}, el pincho de queso de eabra con dulee de
manzana { 1,50 €}, En Zamakolako (n* 7), ¢l mil-
haja de berenjena. Y en El Huevo Frito, el calaba-
cin relleno de calamar con salsa de chipirin,

Cerea, en la calle Diputacion, prueha en Lasa
(n"3) el pincho de calabacin, padron ¢ ibérico o
el de jamén, queso rebozado v setas a la plan-
cha. Ambos por 1.30€.Y en El Globo (0" 8), que
gand la Txapela de Oroen 2006, el de changurro
sratinado (2,30 €),

Al otro ladeo de fa Gran Via, tres sabrosas
propuestas: La Gallina Ciega (Mdiximo
Aguirre, 2}, El Bistrot, v El Maleon-
tento (Heros, 21), con su rollito de
gueso v ensalada de puerro,

POR EL CASCO VIEJO

En la zona antigua lo mejor estid en

Irrinexi (5. Maria, 8): desde suhambur
dguesavegetal con polvo de gusanitos, al
ajoblanco con gelating de sandin v langosting
escabechado o ¢l bacalao eremoso con costra
de queso. Todos a 1AD €. Pegado queda Gare (5.
Marin, 101), gue este aio ha ganado la Txepela o
la mejor barra. Tiene bacalao al pil-pil v rollito
de calnbagin con anchoa por 160 €. En otro de
lows miis bulliciosos, ol Santamearia (S, Maria, 16),
less pinchos coestan 1,50 € v el de seta rellena
de foie es delicioso.

Lan Plaeat Nuewst L spern Con propuesias eomio
Sorgin Zulo, con una emulsion de sandiay mango,
rollito de queso v bacon (1,65 €). En la esquinag
opuesta abre sus puertas el Zuga (10 Nueva, 4):
stlmonete rebozado con salsa americana v chipi-
ron {163 €) o tacn de amin con vinagreta, aceite
de pergjil v balssdimico de Madena (2 €),

EL BRISTOT
Esto [ocal (en juan

de :\Illl'lnﬁ.l'l':' T P |_'l_|

i
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EL HUEVO FRITO
Sice coosta alagir,
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le tapas

BILBAO

PiCOteO de alta eSCllCla La capital vizcaina,

repleta de apetitosas tabernas de toda la vida, ha revolucionado
el mundo del ‘pintxo’ y del ‘poteo’. Te contamos lo ultimo

1

Darren, al frente

del Bitoque.

que se cuece en sus fogones.
TexTo Y FoTos Pepo Paz Saz

1desembareo, hace ahora dicz anos, del

fendmeno Guggenheim dié un voeleo

radical o todas Ias facetas de la eapital

vizeaina, incluida la gastrondmica, Mde-
miis de I flamance Muestra de Boares de Pintxos,
que se celebra desde 1997, el efeeto superacion
sz haice patente con nuevas propuestas que entu-
siasmyan lavista v el paladar,

Antes de lanzarte, conoce algunas cuestio-
nes pricticas. La primera es que la modernidad
del mini bocado estd muy extendida: es imposi-
ble reducirlaa un barrio, porgue siempre encon-
trards un pequeio templo fuera de ruta. La
segunda, la mejor hora es de 13.30a 1530 h, v
a partir de las 20,30 h. Y, por altimo, muchos

loeales preparan sobre la marcha sus delicias:
asi que tomatelo con calma v veris tu espera
recompensada por un universo de sabores,

DE CALLEJEOQ ENABANDO
Comienza en el Ensanche, con referencins come
¢l Bitogue (Rodriguez Arias, 32) v su latica de
pulpo confitado con aire de mar (2,50 €) o In
vieira asada con patata violetay oro (3,50 €),
L calle Licenciado Pozn estd plagada de bue-
nos pinchos. En el New Orkonpon (n" 33)
prucha ¢l risoio de hongos trufados (240 €) o
los anillos de pallo de corral con almibar tostade
(2,50€), Otro loeal surtido es Muniegorri (Ala-
meda San Mamés, 43), que en 2007 gand la Txa-

Ajoblanco con gelatina d dia
hn%n Le (R

y langostino eseabechat
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Arriba, Puppy. el enorme perro florml que se levanta frente al Guggenheim y el bar
del modernisimo Hotel Domine, también junto al museo. Abajo, una tradicidn centenaria: ir de pintxos.

SABADO: POR EL CENTRO

Hora de conocer lo mas genuino de Bilbao,
el Caseo Viejo, Pintros, ambiente, compras...
Con lluvia o sin ella, siempre hay moti-
vo para compartir un vino de la tierra, el
trokoli. Conviene perderse sin rumbo  por
las Siete Calles (Somera, Artecalle, Tenderia,
Belosticalle, Carniceria Vieja, Barrencalle ¥
Barrencalle Barrena) v Ia Plaza Nueva, con
zus G4 arcos apoyados en columnas toscanas,
En el barrio predominan las viviendas traci-
cionales con miradores v las tipicas tiendas
pequenas, aungue cada vez hay mas locales
dedicados a las nuevas tendencias. La cate-
dral de Santiago es el edificio mds antiguo del
Casco Viejo v el Mercado de La Ribera, uno
de los mis singulares,

Entre los grandes atractivos de la zona
estian las barras atestadas de piniros, ese
sano ritual del triquiteo que siempre tiene
hueco en la agenda. Visita obligada es Gatz
(Santa Maria, 10. Tfno.: 84 415 48 61), con su
hacalao al pil pil eomo bugue insignia de
su oferta de pintxos. En el § de la misma
calle, 1a barra del Irrintzi (tfno.: 94 416 76 16)
siempre esta bien surtida. En el 6 de la Plaza
Nueva, Bilbao (ifno.: 94 415 16 71) es olra
buena eleccién. En lzartegi (Carniceria Vieja,
13, Tino,: 94 416 98 62), preparan una delicio-
sa tortilla de patatas. Sirvan estos nombres
como orientacion, porgque en Bilbao casi
todas las barras merecen mencidn especial.

Esta urbe tampoco anda corta de opeiones
nocturnas. En Pecata Minuta (Mazustegui,
4), siempre hay excusa para la juerga; como
en Badulake (Hernani, 100, que se adapta,
sepiin la hora del dia, a las necesidades de
los clientes. Para los que busquen musica
en directo, Azkena (Ihéfiez de Bilbao, 26), ¥
Congreso (Uribitarte, 8), para los que prefie-
ran la escena electronica.

=
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POR AMAYA G. ORTIZ DE JOCAND

EC Una referencia fundamental
en las largas y divertidas noches bilbainas.

DOMINGO: ESPACIOS ABIERTOS

Tras la tempestad (o la fiesta), llega la calma.
Un paseo por la ria puede ayudar a despejar-
se. Desde el Ayuntamiento, se puede llegar
hasta Deusto —donde se pueden reponer
fuerzas en Oriotarra (Blas de Otero, 30. Tino.:
04 447 08 30), con una sugerente carta-, cru-
zar el puente de Calatrava y volver hasta la
Gran Via, zona comercial por excelencia, ¥
también en lo que se refiere a la buena mesa
{en la calle de Ledesma lo saben bien).

El Ensanche de Bilbao destaca, entre otras
cosas, por la arquitectura. Es el contrapunto
del Caseo Viejo por st ordenada red de calles,
plazas v jardines. El Palacio de la Diputacidn
es uno de los mejores ejemplos de arquitec-
tura ecléctica de Espana; v la Plaza Moyua,
con su trazado barroco, cuenta en su entorno
con algunos de los edificios més notables de
Ia ciudad, como e] Palacio Chavarri o el Hotel
Carlton. Y lo mejor de todo es gue buena
parte de esta zona es peatonal. Ha cambiado
Bilbao y conecerla ahora hace dificil imagi-
nar como era antes de que Foster, Gehry ¥
Calatrava llegaran a la ciudad. DT

ALOJAMIENTO

1. HOTEL DOMINE. Alameda de
Mazarredo, 61. Tino.; 94 425 33 00,
Desde 160 € la doble.

2. HOTEL SHERATON. Lehendakari
Leizaola, 29. Tino.: 94 428 00 00.
Consultar ofertas.

3. HOSTAL BEGONA. Calle Amistad,
2. Tfno.; 94 423 01 34. Desde 49 €
la habitacidén doble.

4. PENSION MARDONES, Jardines, 4.
2° Tfno.; 94 415 31 05. Desde 45 €.

™ 141
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BILBAO NE S’EST PAS ENDORMIE SUR LES LAURIERS DE SON MUSEE GUGGENHEIN.
DU METRO AUX PONTS, DES BOUTIQUES AUX PINTXOS, LA VILLE NE CESSE DE FAIRE
PEAU NEUVE. QUELQUES NOTES D’AVANT-GOUT POUR UN WEEK-END D’AVANT-GARDE.

de Bilbao, On ne présente plus le musée

Guggenheim (2), de Frank 0. Gehry,
mais on reste toujours coi devant

les effels de lumiéres sur son manteau

de titane, Jusqu'en février, on pourra

y visiter 100 % Affica, expo qui présente

la collection privée du collectionneur
suisse Jean Pigozzi. On rendra aussi
visite & Mamd, I'arignée de plus

de dix mélres congue par la Francaise

Louise Bourgnise, juste derridre |e

musée, De 13, on rejoindra 'avenue des
Universités en traversant la passerelle

=5E LoGeR /|

Le Gran Hotel Domine Bilbao,

5 Etoiles, boude I'ostentation

et invite 2 |a réjouissance.

Les classiques de la déco

du XX* sigcle meublent chambres
et parties communes, tandis

que sa terrasse se penche

sur les volules du musée
Guggenheim, et gue son bar

el son restaurant sont grands
ouverts a ceux qui veulent

s'y inviter, clients de 'h&tel ou non.
Meme esprit au Mird (6],

locaux: fromage d'ldiazabal, cidre,
civelles et txacoli, vin frais et acidulé
qui les accompagne 2 mervellle, Sile

l&che-vitrine vous ouvre |'appétit, c'est
le quartier idéal pour déjeuner dans des
bars  pintxos, dont certains proposent
des bouchées d'avant-garde (4). Sur |3
plaza Mueva (5] et dans les rues Pemo
el Santa Marfa, vous trouverez Urdifio,

Ambogote Bigarrena, Zuga, lritziou
Gatz. Pour le café et un peu de repos,

deux &tablissements cenlenaires: le Café
Boulevard, sur la rue Arenal, et I'lrufia,

dans les jardins d'Albia.

Padre Arrupe, un bijou dlingénierie

en bois el acier. Et pour se déplacer,
on privilégie le métro (3), ceuvre

de Morman Foster, donl les bouches en
verre et acier, les “fosteritos” — du nom
de leur créateur -, sont admirables,
Les guartiers d'affaires de 'Ensanche
et d*Abandoibarra sont devenus

un vrai musée de I'architecture des K¢
el XX siécles, Les projels signés César
Pelli, Lopez Challet, Isozaki, Pefia
Ganchegui ou Legorreta n'ont pas

fini de nous faire retourner & Bilbao,

ii‘:‘:ili
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petit hbtel design 4 étailes,

premier boutigue-hitel de la ville,
donl la collection d'art

el de pholographies égaient les salons.
Le NH Palacio de Oriol, 5 &toiles,
petit palace qui met aux pieds

du visiteur la baie d'El Abra,

a canservé le glamour aristocratique
du Bilbao des années 1900,

Sa&ns pour autant négliger

le confort contempaorain,
www.granhoteldominebilbag.com
wiww.mirohotelbilbao.com
www.nh-hotels.com
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Dot beromte Gugaoenheim-muse-
um e lige fascinerende | dagslys,
Som e soben of gaet ned

o

Bilbao

Baskerlandets grimme cellin

Bilbao er pa bare et par artier gaet fra at vaere en snavset industriby til at blive en chik kultur-
metropol. Det spektakulzre Gugaenheim-museum er det store traekplaster, men den baskiske

hovedstad kan ogsa byde pa et historisk centrum, trendy hoteller og tapas i verdensklasse.

BE .



Rejse

— de la Ribera, som siden 1929 har tilbucdt

handlende alt fra torrede serranoskinker
og chorizopelser pa snor til modne Man-
chego-oste og friske grentsager. |sr
underetagens fiskemarked er en ople-
velse: Kassevis af salvglinsende sardiner,
enorme tunfisk og blacksprutter sa store
som dametasker langes over disken i et
rasende tempo. Kom tidligt pa dagen,

DROMME OM SELVSTANDIGHED

At Bilbao er en del af Baskerlandet - Eu-
skadi, som regionen ogsa kaldes - er
man som bessgende ikke la2nge om at
opdage. Alle vejskilte stir pa to sprog
- spansk og baskisk - og overalt ser man
det baskiske flag, som med sine hvide og
granne karslagte striber pd en rad bag-

B8 www FEMINADE 12/2011

grund er tydeligt inspireret af englaen-
dernes Union Jack. Baskisk tales i bade
folkeskaler og pa hejere lereranstalter,
og TV sender bade sport og underhold-
ning for at fremme det baskiske sprog.
Regionens  selvstaendighedsdremme
ledes bade af det nationalistiske parti
PNV og af den forbudte terrorbevee-
gelse ETA, som siden dannelsen i 1959
har mange hundrede liv pa samvittig-
heden. ETA har flere gange i drenes leb
isenest | efterdret 2010) erklazret vaben-
hvile, men freden er indtil nu altid blevet
brudt. Baskerlandet har i dag eget politi
og regionalt selvstyre, som tager beslut-
ninger om bl.a. uddannelse, kultur og
baligpalitik. Om fremtiden vil byde pa
et selvstandigt Baskerland, ter kun de
faerreste spa om. W

Til bords  Bilbao

Bilbacs indbyggere elsker at ga ud
og tage en bid, og byen har bog-
stavelig talt et spisested pa hvert
hjerne. Tapas spises bade tidligt og
sent, mens middagen sjzldent ind-
tages for kl. 22.

MADKUNST PA MUSEET

Restauranten i Guggenheim Bilbao
har kekken i saerklasse og er udrabt
til landets ledende inden for moder-
ne baskisk cuisine. Forvent kokken-
kunst og perfekt opvartning, som til
fulde er prisen vaerd. Er du heldig,
sidder der en international kunstner
ved bordet ved siden af ...

Avenida Abandaoira 2

www, restauranteguggenheim.com

PINTXOS MED VENNERNE

Den trendy bar Irrintzi | den gamle
bydel har ordene "Pintxos & friends”
som sit motto. De to ord daekker
preecist over, hvad den travie tapas-
bar kan tiloyde: Moget skent til ga-
nen og godt selskab. Sid i baren,
og nyd synet af sma tapas-kunst-
vaarker, som beeres ind. Sesamstegt
reje med guacamole, serranoskinke
med aubergine og vagieleg eller
ande-rillette med sprad &blechips.
Calle 5anta Maria 8

wwwLirrintzi.es

AUTENTISK BASKISK KEKKEN

La Guria er en familiedrevet suc-
ces, som har leveret klassisk baskisk
kokken siden 1920. Spis | bistroens
uformelle omgivelser, eller valg re-
stauranten med blade gulvtzpper
og komfortable l=derstole. Hvis
ikke du vil spise som den eneste |
lokalet, sa kom tidligst kI. 22 {1).
Gran Via 66
www.restaurantequria.com

- TAPAS 0G TRADITIONER

Café Bar Bilbao serverer traditionel-
le tapas med udsigt til Plaza Nuevas
livlige mylder. Cafeen, som indven-
digt er dekoreret med handmalede
klinker og adelt tra, fejrer sit 100-
ars jubilaeum 1 2011 og har en trofast
kundegruppe, som liliige stikker ha-
vedet ind til en bid eller et glas.
Plaza Nueva &
www.bilbao-cafebar.com



Del 14 de diciembre al 20 de diciembre / EL CORREO / www.elcorreodigital.com
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Del 13 al 19 de noviembre / 7/ www.elcorreodigital. com

Planes: Un recorrido 1]
Casa Primicia, Casona
‘Muga, tres bodegn.s muy eapeemle

Vinos divinc

comer misiea cine

ESPECIAL ALUBIADAS * RAMMSTEIN EN EL BEC * LUNA NUEVA




. Director de la Banda Municipal de Mdsica de Bilbao. )f alme
Valenciano de nacimiento pero bilbaino de adopcidn,

lleva fa batuta de la banda de la villa desde 2002. Direceién Gran Via, 86 (Bilbao).

Telépono 944422492,

Un va|EHCianﬂ del hotxo A Rafasl le gusta acercarse hasta el Jaime para tomarse

| unos gin tonics «muy bien preparadoss, «También destacan :

Rafael se formd en Parls y Réterdam v ha desarrollado : sus combinados de ron extra viejo con naranja recién expri-
: una intensa actividad pedagdagica en Valencia durante mida. Al estar cerca del Euskalduna, es un punto de rewnién
treinta anios. En la actualidad, compagina su cargo de | de masicos. Jaime, el duefio, es gallego vy tiene un hijo que es :
: director de la Banda Municipal bllbaina con el de director lutier de gaitas. Una noche nos ensefid una fabricada por él
invitado de la Orquesta Nacional de Paraguay. con incrustaciones de nacar.

La Galea | Irrintzi

Direceisn Rodriguez Arias, 71 (Bilbao).

Teléfono 944425507, Direceién Santa Maria, 8 (Bilbao).

Telépone 944167616,

«Me gusta el trato familiar de sus duefios, Carlos y Marla,y | «Aungue por mi trabajo no me es posible salir de pintxos

del personal que alll trabaja. Ademds, como también queda con frecuencia, cuando la agenda me |o permite me gusta
muy cerca del Euskalduna, es un lugar perfecto al finalizar acompanar por el Casco a los directores y sollstas invitados
los conciertos de la Banda Municipal los dominges por la de fuera del Pais Vasco. Quedan fascinades con la multitud - :
mafiana, De su carta, me quedo con la ensalada de bonito al de colores v sabores de los pintxos. Mi favorito es la crogueta :
naturals, de chipiranes del Irrintziz. = :

ssassas fOlod: Juanear Herndndes . . 5

4 Buscador de bares en www.elcorreodigital.com
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'Una de langostinos

Por mucho que lo intentes, no te podras resitir a estos
bocados marineros. iEstdn buenos hasta decir basta!

La pragua de Vuleano Vitoria

En brocheta
con sepia

Este local, ademas de actuaciones musicales y una
apetitosa carta, cuenta con una gran barra de
pintxos, Esta maritima brocheta alterna la
sepia a la plancha y con salsa ajoli,
el langosting, rebozado con
pan rallado y frito,
y el pimiento
del pais. S5e
acom-
pafiado
de una
sdlsa
deajoy
perejil.
Precio:
1.60€

Direccién Zarautz. 15
Teléfeno 945179015,

La barra Rulo de cabra a la
plancha con plquilhos v almen-
dras.

Aldama Vitorin

Direecitn Postas, 20.
Teldpone 2452312 52,
La barra
Bocadito mixto
con verduras

Un capricho

El primer paso para la elaboracion de este capricho
es disponer, sobre una rebanada de pan, una rodaja
de tomate y una lamina de gueso de cabra. Se coloca
después una base de pimiento verde y rojo, ala

que se afade una rodaja de calabacin con pisto. Se
completa con un peguefic emparedado de Jamdn,

y, como toque final, se pone el codiciado langosting.
Precio: 1,70 £

Orbanejo Basauri

Con meriuza

En los dos extremos de una brocheta se
pone un langasting ¥ un trozo de meriuza,
que van en tempura, hecha con harina y
agua con gas, como si fuera la masa de

las rabas, y se frien. En el medio se coloca
jamoén iberico deshidratado, que tras ser
desecado en el horno queda crujiente como
una galleta y le da un togue salado al pintxo,
en contrase con el sabor mas dulce de la
tempura.

Precio: 150 &

Direceién Lenendakari
Agulrre, 2. Teléjono
944456932, Lo barra
Tacos de bacalao sobre
calabacin

i Irrintzi Bilhao
Envuelto
eén sesamo

Sobre una cuchara china se dispone
el guacamale. Encima, el langosting,
rebozade en huevo y en sésamo,

5e le afade aceite de remolacha; es
decir, acelte de oliva con remalacha
bien triturada. Le acompana una
hoja de espinaca frita, que queda
brilante. Preclo: 1,50 €

Direccién Santa Maria, & Teléfono
944167516, La barma.
Cono con verduras

corders -
salteada.

Argoitia Bilbao

A la plancha

50n la especialidad de la casa.

Josefina Argoitia los lleva haciendo
desde 1962, En la plancha bien limpia,

s& ponen los langostinos, que deben

ser de calidad. Ha de estar caliente y

Con una gota de aceite, para que los
langostings, a los que se ha echado la

sal en crudo, se hagan poco a poco.
Cuando estén hechos por un lado se

les da la yuelta v se les da otro golpe

de plancha. :
Precio: meadia docena, 7,30 €. :

Direccidn Plaza Nueva, junto a Euskaltzasindia.
Telébene 244720797, La barm

Tomate seco

con bonito

¥ anchoa.

+=+r-- Fotos: BElaneca Caatillo, Mireye Lépez, Mitxel Atrio, fosd Mentes =ssssscasainsncas
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Escritora. Trinidad Andrés Labrador es la autora de
"Mucki v los hombres de blanco’, una novela interactiva
de aventura v misterio que busca despertar el interés
de los nifios por Ia historia, la cultura y otros idiomas.

i La bilbaina comenta que sigue distintas rutas de poteo,

i segun el momento y la compafila. Cuando sale de compras
: vaa la calie Diputacion. Con su familla acude a Garcia Ri-
vero y con los amigos, al Casco Viejo. Trinidad nos amplia

: mas detalles de sus bares favoritos de esta Gitima zona.

Irrintzi

Direccldn Santa Maria, 8 (Bilbao).
Teléponio 944167616,

Vietor Montes

Bireccidn Plaza Mueva, 8 (Bilbao).
Telépono 244157067,

«Es un local que tiene muchisima solera. Lo conozco de
toda la vida porgue estudié en el colegio de los maristas
-cuando estaban en la Plaza Mueva- y este era uno de los
sitios gue mas frecuentabamos. Me encanta el ambiente
que tiene, ademas de su estética tan bilbaina, con estas
mesas de marmal blancos.

Berton

Direceién Jardines, 11 (Bilbao)
Telépono 344167035,

La duefia del perro Mucki, protagonista de tanta aventura,
es una enamorada de este bar. «Lo que mas me gusta es
que innovan muchisimeo en la cocina, aungue es un local
pequefiito. Cada vez que venga aqui, encuentro pintxos
distintos y descubro nuevos sabores, Es algo que me en-
canta y que echo muchisimo de menos en Madrids.

_4..} Buscador de bares en www.eleorreo. com

«Mo soy una persona que beba mucho, pero me gusia

la cerveza ¥ en este bar tienen una birra polaca que es
excelente y ademas Ia tiran muy biens. Trinidad destaca
tambien los pintxos de jamon y la zona donde se encuen- :
tra, cerca de la biblioteca Bidebarrieta, donde la creadora :
presentd su novela llustrada, m

.......... Fotoa: fuanear HernGrdes <« c-vvvavivassimeisiansl
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Minidelicatessen

Bares y restaurantes ofrecen delicias
gastronémicas aptas para todos los gustos y bolsillos

La Tapa Bilhao

Oleagn Vitoria

Cochinillo deshuesado | Chicharro
- gratinado

Direcelén Blas do Una vez cocido el cochinillo, se limpla, deshuesa y se

Otera, 30. Telépono congela, para cortarlo en tacos. Después se pasa por |a

xi’:: ] é-""ma 4  Planchaparaque quede crujiente. Enun molde, se afiaden Sobre una tosta de pan se colocan

busey, bacalao al pilpil. como guarnicidn patatas fritas, pimientos y salsa de piqui- verduras en juliana, que sirven
llos. Por encima del cochinillo se pone una salsa espancla de deliciosa cama a un chicharre,
hecha con huesos, zanahoria, cebolla, pimiento verde y previamente macerado en aceite de
rojo. Precho: 3 € oliva y pimienta. Se afiade finaimente

| unaloncha de queéso de cabra y una
| ucharada de tomate natural batido,
para gratinar el conjunto.
Precio: 1.60€

|  Direceitn Adriano VI, 15. Telépono
| 945223310, Lo bara Bacalao al plipil con

| -sobrepisto.

Tempeh Vitoria

Rollito de
jamon York

| Con una tierna koncha de jamén coci

| dose elabora un rollito. En su interior

| sevierte la bechamel de hongos y
una suerte de mermelada casera de
fresa. Tras rebozarlo, se frie y se sirve

£l Embrujo Bilbao
Sushi negro

Una vez elaborado un risotto de arroz negro
con chipiron, su tinta y caldo concentrado de
mar, e envuelve en un alga nori. Dentro se

pone un tartar de atin rojo alifiado con salsa sobre una tosta de pan.
teriyaki y wasabi, que se hace con rdbanos Precio: 1,65 €
picantes. El bocado tiene un sabor suave a Direccién Diputachin, 8. Telépono
chipirén y un final picante por el wasabi. 9944164587, La barra Vieira sab Direcelén Domingo Beltrdn, 10,
Precio: 270 € teada | Teléfono 945143285,

| Labarra Berenjena rellena
Direceién Santa Marla, 8. Telépono Irrintzi Bilbao

S44167616. La barra Barquillo de

corderg y verduras salteadas -
Rosbif con mousse
-
de espinacas

En un vasito se ponen una capa de
mousse de espinacas con Queso
suave y ofra capa de mahonesa
de batata. En mitad y al final, van
unas tiras finas de rosbif asado. Se
afade arroz frito y se come con
cucharilla. Precio: 1,50 €

+ Fotos: Igor Alzpuru ¥ Jordi Alemany +--ccoociecannrrnnaanss




Berton.
Kepa Junkera

Recomienda la zona

de la calle Jardines,
donde se encuentra el
Berton (7 944 167035),
Su pintxo mas famoso
235 el dé foie 4 la plancha
con medalldn de salom|-
[k, Una exquisiter gue
cuesta casl 3 € Tambign

tienen restaurante. A po-

cos metros estd |a Bukel

Taberna (544750093,

ya en la bocacalle con la
calle Nueva. Destacan
Sus raciones de setas.
Para comer, e que-

da con ¢l Perro Chico

(244150519), ami pre-

ferido por cémo es el lo-
cal ¥ su historlas. ¥ un

paseo por la calle Ballén,

#una zona en los aleda-
fios del Casco que merne-
e |a pena it 8 Conocers,

Transportes

ER Metro A partir de las slete de la mafiana, cada
dos minutos, frecuencia extraordinaria entre las esta-
ciones de Etxebarri y 5an Inazio

Ed Cercanias Renfe también reforzard su servi-
clo matuting de entrada a Bilbao. Por la tarde, horario

ﬁ:'n:'!.' Ignacic Pérez

mi me encanta cbservar las caras de la
gente, verla comprando, discutiendo...
Es algo que me traslada al pasado,
porque la relacidn con el tendero se ha
perdido. El problema lo tengo para com-
prar, porque me gusta todo: el queso,
las nueces, los talos... Si pudiera, saldria
con las manos llenas de bolsasy.

«lIr prontiton

Por eso Natxo de Felipe recomienda

ir con las ideas bien claras. «Hay que
llegar prontito, antes de que empiece el
agobio de la gente, y mirar bien. Yo solia
hacer esta primera visita con mis hijos
cuando eran mas pequedios, Entonces,
después de comprobar que la calidad es
la que estas buscando, es cuando hay
que comprar. Si no lo tienes claro y te
llevas todo lo que te gusta, acabards
con la cartera vacia», advierte. Lo que
no quiere decir que no merezca la pena.
«Lin dia es un dias, anima Junkera, un
enamorado de este tipo de citas: un
videoclip del disco ‘Hiri' lo ambientd

en un Lunes de Gernika . «Esta gente
trabaja muy duro todo el afio para sallr
adelantey, comenta. ¢ se imponen
una exigencia de calidad muy elevadas,
remacha el alma de Qskorri. m

Natxo de Felipe

El lider de Oskorri es
mas de alternar por I3
rona de Santa Maria,
auna calle en la que tra-
tam con mima los pin:
tx0s; no estamos & la
altura de 3an Sebastidn,
pero bueno...s Al estin
el Gatz (944154851,
con su tartilla de morci-
la, y el Irvimtzd, quiza la
barra con pintxos mas

elaborados de Bilbao:
wel de cerdo con plfia y
moslaza es excelentes,
Para comer, €que no
habra sitho salvo que
SE reserve con mucha
antelaciony, a Natxo
de Felipe le gustan el
Victor ((#944151678),
en la Plaza Mugva y el
Sasibil (7344155605),
en Jardines,

noarmal.

El Euskotren Trenes coda media hora en sus If-
neas de Durangakdea, Urdalbai v Txorierri,

E Tranvia Pasara cada diez minutos entre las sie-
Le de fa mafana y las diez vy media de |a noche.

- «Txakoli, la
- sidra es mas
: guipuzcoanan

: Cuando la despensa estd

: llena, lo que toca es darle

! gusto al cuerpo, siempre

: que aun nos llequen los
cuartos, claro. Ese momen:
: to, cuando se acerca el

i mediodia, es la hora del talo
1 con chorizo o con morclllita,
: todo ello bien regado con

: sidra, txakoli o un buen

: rioja, porgue ya se sabe que
¢ sobre gustos no hay nada

. escrito. Natxo de Felipe,

: que volvera a la feria con

¢ sumuler, tiene claro que

: para esta jornada lo ideal

: &s el txakoli: «Lo de la sidra
85 mds guipuzcoano; me

i gusta mucho, pero es de

; otra época del afio, cuando
: abren las sidrerias». ¥ Kepa
: Junkera pide moderacion:

i «No le veo la gracia a beber
: mas de la cuentay.
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- recomendados

Irrintzi Amor de Madre

Direcciém Santa Maria, 8 (Bilbao).

Teléfone 944167616, Direccion Henao 14 (Bilbao).

Teléfono 946561 1939,

(&

Fotos: Blaek Phete Studies].C.0amache Sandra Puente

Coma dltima adguisicién a su ‘ndmina’ de favoritos, se encuen-
tra Amor de Madre, un sorprendente bar en el que disfruta «de
su magnifica comida y del ambiente agradable». También lo
recomienda para tomar una copa. Todavia no ha probado los
inhaladores de oxigeno con los que cuenta el local, pero le han
dicho que «la sensacion estd muy bien». Asi que cualquier dia se
anima. m

Pero antes de irse de fiesta, Eduardo también pasa
por el Irrintzi, todo un clasico del Casco Viejo «mds
de poteox y muy adecuado como punto de encuen-
tro con los amigos para comenzar la noche. «Los
pintxos son estupendos, s un sitio para fardar,
siempre que tengo visita de fuera los llevd allis,
comenta, |

| mingo desde iss 16,00, Precio cafa: | Por Doquier Doctor Areiiza,

Oiros recomendados

Alava

Barrén Pintoreni, 2 (Vitorial.
Hevario: Lunes a jusves, desde

las 18.00. Viernes, sabados y do-
mingos, desde las 13.00 Precias:
Cerveza, 1.80 & combinado, 5 €
Copas, pintxos y cafés.
Reinventado hace justo un afio,

ha conseguido dar un soplo de
aire fresco a la calie Fintoreria,
Actividades paralelas muy intere-
santes (teatro de calle, conclertos,
payasos...) ¥ una amplia gama de pi-
coteo (ensaladas, bocadifios, racio-
nes. ) 5o sus sefias de identidad.

Café Dublin 7345 285 762
Plaza de la Virgen Blanca {esqui-
na con Herreria) Vitoria, Horario:
Lunes a jueves, de 83003 000
Viames y sabados de 8304 200,
Domingo cerrado., Precios: 1.80 €3
cervera ¥ 6€ 3 copa

Bar musical. Un cldsico de la es-
cena vitoriana, Sus propsetarios o
definen como un ‘minkespacicmul-
ticultural' y es que ofrecen exposi-
clones todo el afio, sesiones de Dus
Ios fimies de semana y conclertos de
YEZ en cuando.

Ibid acinto Benavente & (Vitoria) |

45274142 Horario: Desde fas
1800 hasta las 330 Precios: car-
veza a 1,60 € combinada a 420 €

Dasis en Judizmendi. En plena

| zona de marcha de Vitoria, el [bd

£5 Un 0asis para tomar un original

| pocadiflo, una buena ensalada o p-

coteo vegetariano y tomarse una
CEMVEZa O COpa Mds tranquila antes
de sequir 1a ruta por los locates més
ruldesos. Su decorackon esta forma-
da por graffitis y otros originales
elemnentos.

Guipiizeoa

Altxerri Jazz Bar Feina
Regente, 2 (Donastl). Horario: De
domingo a jueves de 1 7.00a 2000
¥ wiernes y sabado hasta las 3.00.
Lunes cenrado, Frecio cafia 250 €
Precio copax 580 €

Bar musical. Situado en los bajos
de (3 galeria del mismo nombre y

£ un amblente casmopolits, este
mitico kacal es un punto de reféren-
¢ia en el circuito jazaistico vasco.

Reloj Berrl Goutevard, 20
(Donostil. Horaro: De funes 3 dio-
mingo, de 200 3 300 horas. Precio
cafia 2 € copa: 5,50 € Precio copa;
& € Bar musical, Una buena para-
da a cualquier hora del dia. Por 13
mafiana, desayuno, un café en a te-
fraza, y por ia noche, una copay la
musica con mds grodve.

Warhol Bar sinchez Toca 3
(Donasti), Horarko: De flunes a do-

250€ copa: 5,506 Con tranquili-

| dad. Decorado al estika pop ¥ regen-

tado por Ifigo, un hostelero muy
reconecido en la cludad. Copas con
una cuidada seleccidn musical.

Vizeaya

La Marina calie Nueva, 2
(Biitsan). 94 415 00 45 Horarfo:
marfes y miércoles, de 16,00 a
O.00 Jueves y viernes, de 1600

a 1.3 sdbado de 13003 1.30y
darningo de 13.00 3 0.00 Precios:
Copa & £ cafla 2 € Vocaclén de
elub. Tasca abserta hace mas de
sotenta afios, sis nuevos duefios le
han dado un Impulso mas moderna
sin camblar apenas de decoracibn,
Para oir funky, misica italiana de
los 70 o Fangoria. Marianitos ex-
cepcionales v 1as mejores crogque-
tas del Casco Viejo para ios fines
de semana.

Musutruk industria 10
(Gernika). De 10003 1530y da
1800 hasta el cierre, Marfes cerra-
do. El espectdcuio del viernes es a
fas 11 de la noche. Precios: Ia cafla
1,.70€ y el combinade, 5 €
Cécteles. Cuidada local decora-
do en rojo y blanco, con mobdiario
de Kartell y una amplisima carta de
cdctefes, cafés, infusiones, batidos
Y cervezas de distintos lugares del
mundo. Actuaciones de calidad casl
todas las semanas, Encontrards |a
agenda en www.musutruk.com.

.-l—-) Buseador de bares en www.eleorreodigital. com

34 (Biihao) 94405091 | Horario:
D Jurmes a jueves, desde las 800
hasta la 1.30 Viernes y sdbados,
desde das |1.00 hasta la madruga-
da, Preclos: Caffla: 1,90 €y 250€
Comblnados: 6 €y 7 £ Renovado
y ampliado. Nueva gestidn y nuevo
nombre para uno de bos bares mds
miticos de la zona. Tras un lavado
de cara y una ampliacion de hora-
rio. el X Doguier ofrece copas blen
preparadas, amplla barra de pintxos
¥ n DY, bos fines de semana.

Séptimo Clelo Feiora 4
{BiDap). Horario: Lunes a jueves,
de 18.00 a 23,30 Fines de semana,
de 20000 & 1.30. Preclos: cerveza,
£ €y 250 € Comivnado, 5.50€ y
&€ Con tranquilidad. Pequefio,
colorista y animado pub def Casco
Viejo. Especializado en martinis
preparados v Agua de Mosod, con
miisica house y proyecciones de
conclertos.

Stromboli Géneral Concha, 12
(Bilbac). Lunes a midrcolkes, de 9.00
a 000 jueves, de 200 a 1.00 vier-
nes, de 200 a 200 sdbacas, de
1900 a 200, ¥ domingos, de 1800
a 2300 Precios: Cervezaa 2 €y
cormiinade 4 5,50 Con tranguili-
dad. Una sala con motivos drabes y
codines invita a sentarse y charlar,
aungue sea sahado noche. En las
paredes, exposiciones temporaies.



[rrintzi

Bilbao

Mrecelén Santa Maria, 8. Teléfeno 944167616, Horario De lunes a jueves, de .00 a 23.00 horas
bados de 11,00 a 24.00 y domingaos de 12.00 a 22.00. Preelos Pintxo a 1,40 € zurito a 0,90 € cafia a 1,90 € ycrianzaa 1,45 €

Black Phoro Studic

viernes de 9.00 a 24.00 54

Entre chiquiteros y modernos

Estos dias festivos son un buen mo-
mento para pasear y tomar un vinito,
una cerveza o incluso una copa con
un tentempié. El Casco Viejo bilbaino
se convierte en uno de los rincones
mas atractivos en la Semana Santa
y |a calle Santa Maria rebosa ajetren,
especialmente a la altura del Irrintzi.
Este bar congrega a una clientela
variopinta que disfruta con su carta
de bebidas y, sobre todo, con sus
pintxos. En seis afios se ha conver-
tido en parada obligatoria en la ruta
del chiguiteo, aungue su novedosa
decoracidn atrae también a los mas
modernos de la ciudad.

¥ es que |a ‘gente quapa’ sucum-
be a un buen crianza v a una rica
croqueta con el mismo entusiasmao
que los 'poteadores’ con txapela que

llevan toda la vida visitanda el Irrintzi,

muchos afios antes de que cogieran
sus riendas los actuales propietarios.
¥ no faltan los galosos que lo eligen

A Areamaciea mase al el da das.

pués de comer gracias a las tartas de
chocolate, manzana, arroz y queso,
Cuatro delicias insuperables.

Es también parada obligatoria para
los turistas gue se acercan a Bilbao,
porgue sl quieren ver un bar de moda
en |a ciudad v probar una pequena
muestra de |a tan afamada gastrono-
mia vasca tienen gue pasarse por el
Irrintzi. Los visitantes gue esta Sema-

& De pintxos

«Durante los
dos primeras, la
gente entraba

a tomarse algo,
miraba la barra
de pintxos, les
parecian bonitos,
ipera no se los comian! Yo me volvia
loca pensando el por qué. Hasta que
empezaron a probarlos..», nos cuenta
Marian. «Todos los que trabajamos

wrsial martlelnarmne An s alaklhacaside dal

na Santa se enteren por el GPS de los
atractivos del Irrintzi no se arrepen-
tirdn. «Tenemos que aprovechar las
circunstancias que estamos viviendo
ahora con el turismo -nos explica
Miriam, asomada a la barra-, por eso
25 bueno que todos los hosteleros
del Casco Viejo abramaos en estas
fechas. Mos viene bien a todos v a la
ciudads, =

pintxo: o probamos
¥ opinamos sobre
qué le falta, qué le
sobra o sobre el
nombre gque e va-
mos a poner ~todas
las bandejas tienen
un rétulo en el que
enumeran los ingredientes-, Total, que
al final casi nunca sale como hablamaos
previsto. Ahora, por ejemplo, llevamos
tres semanas dandole vueltas a uno

PHE BEA AT
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! Grupo musical. Rebautizados con un nombre mads largo,
¢ los vizeainos Standard acaban de lanzar un segundo disco

! qgue dard mucho que hablar.

Ganas de juerga

i La critica ya ha dicho que con su segunde dlbum abando-
: nan el indie nacional para saltar al estreflato internacional.
! Antes de la presentacion oficial (19 de diclembre en &l

: Antzokia), nos los llevamos de copas.

Kape Antzokia

Direceldn San Vicente, 2 (Bilbao).
Telépono 944244625,

¢ «Solemos ir a veces a comer ¥, sobre todo, a los conciertos.
Siempre hay alguien del grupo dispuesto a ver un balo. Los
: mejores dias son los jueves y viernes, aungue todo depende
i de la programacion, Ademds, aqul hemes dado alguno de

: nuestros mejores directos, uno de ellos reaimente especial
en el gue invitames a El Inguilino Comunista y Deloreans,

_‘-) Buacador de bares en www.elcorreodigital.com

Irrintzi

Direceldn Santa Maria, 8 (Bllbao).
Teléfono 944167616,

«Tiene unos pintxes cojonudos. Ideal para el hamaiketake,

el verm, el café... La croqueta de chipirdn o [a hambur-

guesa vegetal con gusanitos espolvoreados nos encantan,

A Andy, el productor, le dimos un pintxo de morcilla gue |e
dejd sentado. Se puede tomar un vino o un Zumo de tomate
preparado para pasar la resaca con mas estilo. &, :

Fever (Santana 27)

Direceién Telleria, 27 (Poligono de Sta. Ana, Bilbao).
Telépono 344598617

«Es “EL CLUB' de Bilbao; poco mds hay de este estilo. Y esel
lugar apropiade para hacer el cabra con clase. Aqui venimos
de farra, o con la cuadrilla, o a celebrar algo, como hicimes al -
terminar el primer disco. Todos solemaos beber ron, asi gue '
siempre pedimos cubatas. Si vamos al Fever, es para hacer
gaupasa; si no, mejor quedarse en casay.

+wsxaees s Fotea: Juanear Nerndndes- - -

Descubre en Algorta, una de las cafeterias con las vistas al mar mas espaciaculares
do Bizkaia, Gracias a sus impresionantes ventanales, disfrutaras del Cantabrico,
Prucba nuestras copas, valencianos o sl prefieres,
solomillos, escalopines, Ixipirones encebollados,
Lunes cerrado.

icoteo; busn loma, jamon,
e n la plancha...

Usategi, s/n [Algorta)
# 84 4B0 B4 13



Del 2 al 8 de octubre / ELL CORREO / www Eimnﬂdmruf com

TP
mum YO gt

L dal &

.u-—.-

.-"'T....Hr

7

l!lh'

cine miisica escena

REC 2, VUELVE EL MIEDO » ANDRES CALAMARO * TIM ROBBINS



Vientosur San Sebastidn

= Bar‘ra de p[ﬂtx'ﬂ&

Inventos de la casa

Una muestra de bocados fruto de la imaginacion
de algunos de nuestros chefs de la miniatura

Orbaneja Basauri

Pencas rellenasde
3 SEtaS v IangOStinos previamente se

han cocido, hay

que secarias ben.
Direeeién Lehendakari Aguirre 2 A continuacion,
Telépeno 2444965932, se hace un relieno
La barra Ventresca de bonito con con setas saltea-

ceboiia confitada, das v langostinos.

El relleno se pone
sobre una penca y
se tapa con otra,
Todo ello se mete
en una bechamel,
se reboza con
huevoy pan ra-
llado y se frie. Se
decora con salsa
rosa y un crujiente
por encima.
Precio: 1,50 €

WarmitaCo Vitoria

Capuchino de e 1

- Avenida de
queso y vainas Judimendi, 4
Telépono
El cocinero de este local juega con 1as tex- E:i:ﬁ%. A\

:
turas que llenan esta copa de aperitivo, La Laesqueixada

base es una capa de vainas escaldadas con e bacalao.
beicon, Encima, se colocan unos picatostes y
espuma de queso Agour. Precio: 250 €

Nuevo Portu Berrio Bilbac Sobre una tartaleta de ho-

jaldre alargada, y a mado
: Txalllpa de de ensaladilla, se pone
: GHSaladi“a marinera una mezcla de lechugas,

cebolla roja, cangrejo

Direceicn langostinos, todo ello bien
turribide, 14, picado y alifado con salsa
;jm%ﬁd de marisco, secreto de
L : la casa. Es aconsejable,
La barra: 9

por aguello del maridaje,

Fimiento refle-

P nodemarisco  tomarlo con una copa de
sobre seta de Trascampanas, verdejo
temparadayia:  cjan por cien de Rueda.

O bEtic Precio: 150 €

Carrillera con
pure de alubias

Es una de las propuestas mejor acep-
tadas por la clientela de este nuevo
local donostiarra, una mini racion de
carrillera ibérica acompafiada de un
sabroso puré de alubias de Tolosa,
Precio: 2,40 €

Direcelén Zurriola, 4.
Teléjono 343291333, La barra Sus ta-
pas calientes.

&

L By

sese-----Fotos Gobrielo Barmueve y Mitxel Amric:

Irrintzi Bitbao

Nido de
pollo lacado
con rucula

Este es uno de los pintxos mds cldsicos
del Irrintzl. En el momento en que se
esti friendo una oblea de empanadilla :
52 le da la forma de nido. La pechuga

de pollo se corta en tiritas y se hace

el lacado con miel, ketchup iy salsa

de soja. A continuacidn, se saltea. En

el fondo del nido se coloca la ricula

y dentro se pone el pollo lacado y :
salteado. Encima, como decoracion, se
coloca puerra y zanahoria cortados en
juliana y fritos. :
Precio: 1,50 €

Direccitn Santa Marla, 8.
Telépeno 944167616, La barra Bacalao
Cremosa con costra de queso de cabra,
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¢Es la imagen lo (nico que importa?

Recuerdo aquella frase "la mujer del César no sdlo
tiene que ser buena, sino parecerlo".

Yo me la tomo muy en serio, y mas en los tiempos que
corren.

Ejemplo. Supongamos que eres un trabajador
tremendo, curras mas que el conejito de DURACELL
después de haber tomado RED BULL, y aspiras a ver tu foto
en "empleado del mes". Pues bien, siendo un gran currante
no lo lograras, a no ser que tambien lo parezcas.

Por lo tanto, nada de bromas, nada de aparentar
desenfado; vende mucho mas que des imagen seria y de

preocupado por la tarea, imitando a un jugador de ajedrez

ruso.



Si me paro a pensar, algunas de las personas mas bellas
gue conozco no cumplen precisamente ningin canon

imperante. Es gente hermosa por dentro y por fuera, y que se

SRS _AS THE CAMERA SEES 1T [;,

cuida a su manera.

En definitiva, que se respeta.
Y os preguntaréis... ;por qué os hablo de todo esto hoy?
Pues todo esto surgio gracias a los sabios consejos de PITICLI.
4ndabamos por tierras bilbainas, disfrutando del frio y la lluvia,
mpresionados por la transformacion que experimenta afo tras
afio la ciudad, cuando le confesé que no tenia tema para el
siguiente post.

¢ "Por qué no escribes sobre la APARIENCIA y BILBAO"?
La gente querra saber alguna direccion de la ciudad, y puedes

enlazarlo con un tema general si quieres, me dijo.
iAy, cuanto sabe mi PITICLI! Dicho y hecho.

Hablemos de Bilbao. La ciudad esta llena de recuerdos para mi, pero cada vez los puedo situar menos.
Bilbo, 0 "El Bocho" ha cambiado tanto que me cuesta ubicarlos. Donde hubo fabricas, hay paseos; y donde
abundaba el gris oxidado, ahora habita el titanio. Y yo me barruntaba... ;Sera un nuevo tipo de parque
tematico? ¢ Sera una ciudad para sus habitantes, o para turistas?

Después de unos dias, me pareci6 que ciudadanos y turistas la disfrutaban por igual. Aln conserva cierta
vida de comunidad junto a un nuevo urbanismo alucinante. ;Y qué bien se come!

Asi que aqui os voy a dejar algunas direcciones por si vais para alla. No os descubriré nada que no

oodais encontrar en las guias o preguntando, pero si os puedo decir que nosotros pudimos contrastarias.

1 Z. Un bar de pintxos genial. Lugar

pequefio y calido. Los camareros son super
agradables. Tienen un montdn de premios
(merecidos) por sus excelentes pinchos... jy no es

caro en absoluto! ; Se puede pedir mas?

RINTT LD Justo al ladito del anterior. Otra

direccion de pintxeo imprescindible. Aqui lo que
proponen es fusion (el pintxo de hamburguesa
vegetal con polvo de gusanitos estaba increible).

Sorprendentemente, tampoco es nada caro.
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ALICANTE
UN VERGEL CON
VISTA AL MAR

El parque La Ereta corona la cindad;
lugar ideal para perderse. Su encanto
reside en su arquitectura caprichosa, un
contraste de atrevidas edificaciones en
un lugar salvaje. Rincones magicos don-
dhe los divanes sustituyen a los bancos v
los biombos gigantes ocullan obras de
arle, mienlras se Loma ealé. Si te ape-
Leee contemplar el mar, puedes hacerlo
desde la parte baja del monte Benacan-
til. Bl surrealismeo del recorrido termina
con la posibilidad de visitar el castillo
que “observa” esle pargue. Aungue se
conosea esle vergel en lo cindad del mar,
siempre apelece redescubriclo. Centro
histérico, en la ladera del monte
Benacantil - De 8 a 21h en invierno
yde 8 a Z4h en verano

AMSTERDAM

CUESTION DE EDAD

La calle Sint Olofsteeg, en plena Ha-
rrio Rojo, es una de las mids antiguas de
Amsterdam. En ella se encuentra el res-
Lanrante Haven van Texel, que debe
ser casi tan antiguo como la calle. Tiene
una lerraza desde la que disfrutar de
preciosas vistas o los canales mds viejos
de la cindad, una atmdslera en la que
parcee gque ¢l Lempo se haya detenido y
una angosta escalera gue une la cocina
con ¢l comedor {por esta razdn, las ca-
MuLreras Nlll.','l["l'l Ll‘nl,'r TS [].l' l'iT“."'l“.'ri'
La afies). La comida es alemana. (res-
ca v Lradicional, como ¢l Kipsalé (salé
de pollo, esa salsa tailandesa adopta-
da por los holandeses para sus barba-
coas) y todo tipo de deliciosas sopas.
St. Olofssteeg, 11-Tel. +31 0204270768
» www. havenvantexel.nl

BARCELOMA
E{N CL;ENTO ENTRE
“OPAS

Que ¢l buen arke no precisa escenario lo
saben bien en el bar Astrolabi, ¢l inico
har de piralas que hay en el pintoreseo
harrio de Gricia, Tampoco hay micrd-
fonos, pero de vez en enando se enelan
aeel I!;ll‘jlll]l..'ﬁ (It,' nuevions {'IIII[H[II(JEL\H. sO=
fiadores o idealistas apitridas que en-
cucnlran su rinedn en un pegueiio bar

o rran aricoma Mo be deconidioe nne

si Le presenlas con una guilarra podrias
acabar prolagonizando una de las im-
previsibles noches astrolibicas, ¥ s no
la llevas... también, Hay copas, versos,
fantasmas, poclas v actrices, todas las
noches, Mds que bohemia, autenticidad,
Martinez de la Rosa, 14 - Muy cer-
ca de la plaza Rius i Taulet

BILBAO
PINTXOS
ABSTRACTOS

Domingo por la mafiana, de pinchos por
las Sicle Calles de Bilbuo. Panorama:
genle con el suplemento dominical bajo
el brazo, pelis piratas de los Lop man-
Las, lerracitas... El ambiente se despla-
za i la calle Santa Maria y Barrencalle,
donde los paseantes van rebotando de
bar en bar cumpliendo el sagrado ritual
del txikiteo. Los sabrosos marltianitos
arxules del Txomin Barullo, la crogueta
del Txiriboga, el plate de rabas. los pin-
txos del Gals v, finalmente, el Trrintzi,
“el har de los pintxos abstractos™. En el
Irrinlzi acabaris deglutiendo alguna
de sus ingeniosas exquisiteces: moreilla
balida con hueve Ivilo batido... en copa,
para beber. Brochetas de eerdo con sal-
su tle pifin amostazada, pulpo delicioso,
sushis de harakiri. ¥ todo entre rastas
v Laluajes junto con rulos v chapelas: ¥
minimalistas paredes blanguitas y mue-
bles muy pop de diseiio comparticndo
espacio con la Lradicional piedra vasca,

Santa Maria,8 - Tel. +34 944167616

BRUSELAS
UN LABERINTO PARA
BIBLIOFILOS

La diminula Galerie Bortier es un mi-
erocosmos dedicado casi exelusivamen-
te a las librerins de viejo que sorprende
por suhale de atemporalidad. Un limlo
para lineurs v euriosos biblidfilos, Una
vez dentro de esta maravilla arquitec-
ténien de estilo barroco, revuelve entre
los cajones ¥ las estanterias: alli encon-
Lraris desde un ensayo de magia de me-
dindos del sigle X1X hasta una insdlita
carla de Louis-Ferdinand Céline me-
canograliada, sin olvidar los libros de
holsillo a precios insuperables, Coando
hinyas satisfecho tus pesquisas literarias,
visila la sala de exposiciones de artistas

lllllI\!i“II'I.I'II'lrr.I-TII‘ilﬂ LRILTEY f}il\i! MR TROT =01 R

lidad ¥ un ambiente familiar y friendly,
favorecido por la presencia de habitoa-
les que se reencuentran en cada vernis-
sage. Un laberinte donde perderse, gue

rezuma charme ¥ savoir faire por todos
los costados, Rue de la Madeleine 55,
a pocos metros de la Grand Place -
Tel. +3Z 022796434
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Bacalao al pil-pil, Cestita de patata con
, Chorizo con hueve de codorniz,
nkotxa de merluza con langostinos,
rabas y talo. ; Alguien da mas?

PINTXOS
DEL BOTXO

IRRINTZI - EL GLOBO
Santa Maria. 8 Piputacién, 8
Bilbao Bilbao

Lo encontraras en pleno Casco Viejo, muy
cerquita de la Ria de Bilbao y del Teatro
Arriaga. Pintxos modernos y elaborados.
Prueba el de Charizo con huevo de codorniz
y las Croquetas negras tefidas con tinta
de calamar.

;Quien gque resida o trabaje en el centro
de Bilbao no conoce El Globo? Moderno.
acogedor, ideal para mantener una
conversacion agradable y deleitarse con
sus pintxos. El ‘Mucuit de pate de Oporto
con cobertura de chocalate o el Gratinado
de txangurro elaborado artesanalmente
son una verdadera delicia.

- - i SERANTES

: Licenciado Poza, 16

Bilbao

Restaurante de los de toda la wida,
proximo al Hotel Ercilla, donde

MUNEGORRI - encontrards lo mejor del Cantabrico:

Alameda San Mamés, 43 - pescados y mariscos de excelente calidad

Bilbao ‘%h ¥ exquisita preparacicn. No te puedes

Muy pocos locales ofrecen en [ marchar sin probar las rabas. -
su barra uno de los aperitivos - L p °
mas tradicionales ¥y sencillos ,-".3.._ - i1

de la cocina vasca: el talo. En B . : m -

el Hunegorri lo saben, ¥ de ahi Y r mm B A =

gran parte de su éxito. Ambiente - B BB =it =]

tradicional, emulando a un
caserio, pero dentro del paisaje
cosmopolita que ofrece Bilbao

GATZ

Santa Marfa, 10

Bilbao
REA Dentro del gue -dicen- ez el
Otera, 30 mejor bar pequeno de pintxos.
Bilbao cabe toda la Nueva Cocina
ugue insignia de los pintxos deustoarras Vasca. Eso si, en miniatura.
por sus materias primas super delicadas y su Acércate y prueba su Cestita de
carta con pintxos calientes hechos al momento. Patata con Perdiz al chocolate,
en sus paredes y techos decoradas por miles de el Steak Tartar ¥, por su
5 de vino. /Quién se las habra tomado? puesto. el Bacalac al pit-pil.
JEVO FRITO
estro Garcia Rivero, 1
lbao

minuto local donde degustar bocados delicicsos, aungue e5 probable gque

ngas que hacerlo en el exterior. Es 1a norma en este rincon del Botxo,
modo que disfrutards de un animado ambiente callejero. Tiene wun hijo,
Huevo Berria, en Licenciado Poza esquina con Maria Diaz de Haro.




DEL MAGAZINE CINE KEIRA KNIGHTLEY. LA ACTRIZ MAS DESEADA FORUM AGENDA DE AGOSTO DECORACION MUEBLES DE JARDIN

ne

& de agosio de 2004

A " =
— .

B

PRODIGIOS DECHINA

{ AS SON LAS ESCUELAS EN LAS QUE SE PREPARAN LOS ATLETAS DE LA GRAN POTENCIA OLIMPICA DEL FUTURO




hotel {f motor [/

rextoor Juan Bas ps e José Simal

pinchos *
con
historia

El eseritor bilbaino Juan Bas repasa
los origenes de los pinchos y la
evolucion de estos pequefios bocados
que pasaron de ser mera comparsa de
los vinos a convertirse en mindsculas:
delicias gastronomicas. El e5

recuerda los tiempos N8
0

empezaron a hag ichos mas
3 que en

n desarrollando los

que no se habia vendido en el dia.

Aguellos tiempos han dado paso a

una variada oferta de maxima calidad.

Juan Bas (Bilbao, 1959), que

entre otras obras, de "'La t* i

los tres monos”, “Alacranes en su

tinta", “La cuenta atras" y “Tratado A Dos propuestas del
: ’ bar Irintai:
: : Hangostinos con
por algunos establecimientos - ségamo y erujiente
" ¥ &
del centro de Bilbao B 1 : e espinacas y, en
o “waso, lomo a la

mostazs de Dijon

sobre la resaca" propone un recorrido




n o5 pinchos de barra de un buen ni-
mero de bares vascos (y No vascos)
han llegado a un grado tal de creatividad y
manufactura gue en ocasiones rozan o ex-
celso, ko sublime; el pincho convertido en au-
téntica cocina de creacion en miniatura
{pincho escrito asl, con “ch”, lo de la grafia
“pintxo’” es una especie de “euskafiol” que
cuesta tragar ortograficamente),

En las barrocas barras de bares como el
Bergara, el Martinez o el Alofa Berri de
Dionost, v el Oriotarra o el Café Bilbao de mi
ciudad, sdlo por citar algunos, usted podra
coger directamente de |a barra (uso que no
deja de extraniar a los fordneos) o encargar
a la cocina para su preparacion inmediata,
gollerias coma: tartar de fole con uvas al
Oporto, un pastelito de calabacin sublime,
meriuza rellena con hongos. milhojas de ca-
llos en pasta brick con salsa vizcaing o ca-
nutilio de bxangurre con aguacate,

Me refiero a pinchos v no a tapas, aungue
|a distincion sea cada vez menos clara, Por
tapa parece que entendiamos una peguena
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racidn de algo, como boquerones o paella, ¥
por pincho, una superposicion de distintos
elementos sobre una rebanada de pan y
uriidos por un palillo (un pincho “de toda la
vida™ en Bilbac, que subsiste en |as barras
atemporales, es medio huevo durd con ma-
yonesa, una gamba cocida y un trozo de es-
padrrago, atravesados por un palillo v acos-
tados sobre una rebanada de pan}. Hoy en
dia, hay tapas que cada vez se parecen mas
a pinchos y Viceversa,

El origen, al menos legendario, del térmi-
no tapa en el sentido yantar se remonta a
una higiénica disposicién de Alfonso X El Sa-
bio que ordenaba tapar las jarras al servir-
las con una rebanada de pan o una loncha de
embutido. Se evitaba asi la caida en el vino
de moscas o arafias balanceantes del techo
del figén, ¥ la tapa, el bebedor acababa co-
miéndosela, claro. Escribe Eslava Galdn que
la tapa, ya como acompafiante mas o menos
autdnomo de la libacidn, es una costumbre
andaluza. Lorenzo Diaz afirma que gracias
al ferrocarril, en la época isabelina, los

andaluces exportaron el concepto de tapa.

El pincho vasco, segin los canones cldsi-
cos, debia poderse sostener con una sola ma-
na, ya que la ofra estd soldada al vaso, y des-
pacharse de uno o dos bocados como ma-
¥imo, Ahora, en pinchos como los citados al
principio, es frecuente que se necesite pla-
toy cubiertos para su degustacidn, cucharas
chinas e incluso copitas para los no sdlidos
(granizado de bloody mary con gelatina de
vodka y berberecho salteado, por ejemplol

Pero este excelso panorama gastronomi-
oo &5 bastante reciente. Los antecedentes del
pincho vasco se remontan a los afos cin-
cuenta y sus balbuceos a los sesenta. Lo de
llamarle pincho al parecer es deudor de los
pinchos morunos. Ya saben, troZos espe-
ciados de carne de cordera que, en la tasca
donde me llevaba mi padre a comerios de ni-
fio, ensartaban en largas agujas de hacer
punto y cocinaban sobre un braserito de hie-
rro con carbones al rojo; &5 decir, brochetas.
De ahi parece venir el paraielismo, por el pa-
lilhe que aglutina los elementos del pincho



Los bares de la zona
comienzan a tener
cocina y LA OFERTA

SE SOFISTICA. Junto
al clasico de la gamba
nace la “gilda”, una
anchoa entre dos
aceitunas rellenas y
una guindilla encurtida

T
ST )

Izquierda, Ia barra del bar Irintzi, en
el Casoo Viejo de Bilbao, Arriba, steak

tartar (bar Gatz) y cresta de pollo

confitada con setas (Kukela). Abajo,
mousse do castana con jamdon de pato

(Zuga). Derecha. bar Victor Montes

que en Bilbao, durante décadas y por ex-
tension del mismo simil, s han llamado
taurinamente banderillas.

Para esta pequefia historia de la bande-
rilla o el pincho, tomaré como referente el
Casco Viejo de Bilbao (por aquelio del verso
de Unamuna: “El mundo entero es un Bilbao
mads grande"), antes mas conocido como las
Siete Calles. En 1as numerosas y generak
mente espartanas tabernas de las Siete Ca-
lles, el comenzar a ofrecer algo sdlido en
aguellas altas barras nada fuvo que ver con
una preoccupacion culinaria del tasquero,
sus Unicas finalidades eran lucrativas y hu-
manitarias: ayudar a mas beber o a soste-
nerse en pie durante las eternas rondas de
treinta o cuarenta "potes” de las populosas
cuadrillas de chiquiteros. Asi surgeeron los ta-
cos de bacalao crudo a medio desalar, po-
derosos servidores de la sed, v los huevos co-
cidos. En la barra de una de aquellas tascas,
en los afios cincuenta, junto a os diabdlices
tacos, lo habitual no era mas gue encon-
trarse con un plato de rajas de chorizo cor:

tadas a machete, aceitunas y guindillas en
salmueray el plato de huevos duros (con cas-
cara, por supuesto) con un salero en medio.
Estas tabernas no solian tener cocina. El tas-
guero cocia los huevos en un cazo calenta-
do con una reslstencia eléctrica.

Después. llega el imperio de los escabe-
chesy con & los mads primitivos pinchos. 5o-
bre la barra, grandes latas (“ruedas”) abier-
tas con migas de bonito o de chicharrillos, de
las cuales of tasquera pescaba con un tene-
dor ¥ colocaba el bocado sobre una reba-
nada de pan gue tendia al chiguitero de-
mandante del tentempie. Mas tarde, Ios ba-
res de la zona comienzan a tenar cocinas iy
la oferta se hace mds sofisticada y plural.
Junto con el clasico de la gamba nace k2 “gi-
da"', gue subsiste, tomado su nombre del in:
mortal personaje, que tanta imaginacién
lujuriosa ayudd a encender, por el punto pi-
cante del pincho: una anchoa en salazon que
cerpentea entre dos aceitunas rellenas y
una gran guindila verde encurtida. O el “gri-
lio™: una hoja de lechuga, un casco de ce-
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Arriba, 1a barra de los bares Gatz ¥ del Sukelage. Abajo, la cocina del bar Xukel, en el Casco Vigjo de Bilbao

bolleta y un trozo de patata cocida, todo elio
alifiado con vinagreta.

Y con las cocinas en los bares aparecen
los pinchos que requieren de una actividad
culinaria mayor: los “champis a la gloria”, i3
tortilla de patata, los “mojojones” (mejillo-
nes) rellencs, la morcilla frita o el chorizo “al
infierno”. Y con ellos llega la ruindad y la pi-
caresca del pincho; la resistencia a ultranza
a tirar los que no'se han vendido en el dia.

Mi buen amigo y mejor pintor, & “bilbal-
no" Gonzalo Jauregui, recuerda un buen
ejemplo de reciclaje, las "bolas sorpresa’ de
un bar cuyo nombre omitiré. Eran unos bu-
fiuelos de masa frita gue contenian huevo
con chorizo o atdn en escabeche o morcilla
0... No se sabia con qué pincho de |a vispe-
ra o antevispera te ibas a encontrar hasta
hincar el diente en la masaza. A Gonzaio le
confesd un camarero del Casco Vigjo, muy
a posteriori, el "ciclo del bonito”, Se practi-
caba en el bar donde el camarero trabajaba,
allad por 1972, v hay que reconocerle al due-
fic del local una férrea resistencia a las ine-
sorables ieyes corruptoras del tiempo. La
primera semana el bonito iniciaba su larga
odisea en forma de tacos con vinagreta, la
sequnda se picaban los tacos v se reflenaban
huevos duros, la tercera se picaban los hue-
vos rellenos y con ellos se hacian sandwi-
ches, y los que no s& hablan consequido
vender para el viernes se rebozaban v frafan
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para afrontar con lozania la cuarta semana.

De chaval, mi hermano ¥y sus amigos,
cuando no les vela el de la barra, solian ha-
cer una sefial con boligrafo en los palillos de
varios pinchos de tortills, escogidos aleato-
riamente, de un bar de la calle lturribide. Me
dijoque el récord lo ostentd un inmortal re-
vuelto de champifiones gue aguantd seis
dias, £ Acabaria en el cubo de la basurao en
un estomago blindado?

Enla actualidad, nada de todo esto es asi
y en el Casco Viejo de Bilbao &l visitante en-
contrara en |2 mayoria de sus numerosos ba-
res de pinchos calidad en las materias pri-
mas, originalidad en los planteamientos jun-
to a la pervivencia de lo mejor de lo cldsica
¥ ESIMEro &n sus cocinas. Les propongo una
concreta comida a base de pinchos {entre las

muchas posibles con 1a misma calidad en
otros locales de la zona) en este historico ba-
rrio: dos gambas con huevo de codarniz en
Los Fueros (calle de Los Fueres), ventresca
de bonito en el Victor Montes, un tomatito
seco con gueso en &l Urdifia (plaza Nusva),
un mejillén relleno en el Baste (calle Maria
Mufioz), higado de pato con manzana con-
fitada en el Sasibil (calle Jardines), cresta de
gallo en el Xukela (calle del Perro) y steak tar-
tar y bacalao al pik-pil en el Gatz (calle San-
ta Marial.,

Durante la gozosa expedicion gastrond-
mica, les invito a recordar esta maxima de
Charles Monselet: “El descubrimiento de
un nuevo manjar contribuye mas a la felici-
dad del género humano gue el descubri-
miento de una estrella". @
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22 Lasa

Dipetaciin 3 Tal. 94440103

Ambiente piullosio dimesso, ma se
volele provers une cucing locele au-
lentica @unindirizzodalenere amen-
le. Chiuso demenica. Prezzimeds

23 La Taberna de los Mundes
Lechana 1Tel. 944168181

Uno ded rilrovi preferiti daglistudent,
che possono gusiare ricelte abba-
stanza laniasiose a prezziconlenui

24 Mandoya

Ferro 3 Tel 944150228

Lin super-classice del Casco Viejo
che mon passa mai di moda ed & ab-
bastanra ampio d.ﬁ pocanlenlars
luttitgusti Hmend varia a seconcadei
prodollisiagional PFrezzimed:,

25 Mugarra
Eveilta 14 Tel. 944233014

Propone ricelle basche rielaborate
con molla lantasia e presenlale in
modo moderna, Usa sola prodotii
di prima scella. Chivso domenica

Prezzi medi

26 Ristorante del Musco
Guggenheim

Tel. 944239333
m.m.l?d-ﬂlnllgllpﬂm

Il ristoranie del museo & uno dei mi-
glieri in cillk. D sera & diflicile spen-
dere meno di 70 euro, ma a pranzo
cliraun buonmenidilre porlaleals
€ (20 € nel weekend), vino e acqua
inclusi, Chivse il lunedi & le sere della
domenica e del marledi. Ha anche
unacalélériaaperiadalle J alfe 21

27 Serantes
Licenciada Peza 16 Tel 944212129
Ollirma marisqueria dova il pesce &
sempre Ireschissimo e cucinaio co-
me s deve. Ha avulo successo, inlalli
orahadue local gemelli Caro

28 Sua

Marquisdel Puerds 4 Tel, 244232297
Ricetieabbastanzaoriginalipreparate
con bucna mano ulilizzands prodotli
dimercalo Altentoil servizio, Chiuso
domenica. Prezzimedio-bassi.

190 uax

Mella foto grande, la Ria

de Bilbas, il liume che taglia
in due la citta. Qui sopra,
FEstacién de Abando,

la lacciata dell’Estacion

de Santander & Puppy, il cane
i 13 metri su cui cresceno

violotte fresche, opera
dell’artizsia JoH Koons

29 Tapelia

Uribitarie 24 Tel. 944230820

Uin risloranie mederno e luminose
sulla riva sinisira del liume. Fropane
una cucina medilerranea a base di
riso, Volendo i pud lare anche la
prima colazione ol lake away Prezzi
medio-bassi

30 Vegetariano

Alamedade Urquijs 33 Tel 944445598
lrame dice lullo. Ambienie molic
tranquillo e prezzi davvers contenuli,

31 Victor Montes
PlazaNweva B tel. 94157767

Un ristorante storico nel evore del
guarliere antico: la sua "barra” &
una delle piti lotogralate di tutlz la
Spagna. Eceezionale il "meruza”
(nasella). Chivse domenica. Prezzi
medio-alli

32 Zortziko

Alamweda Mazarredn 17

Tel. 944739743 www.sortzikoen

Gestito dal super-chel Daniel Gar-
cfa, bunmus| per gliamanti dellhaute
cusing conlemporanea. lmendi & sta-
gionale, con tocchi crealivi basehi B
allinterns di un bell edificio nei pressi
del Guggenheim. Chivso domanica
e hmedi. Mallocara

BAR & TAPAS

33 Amor de Madre

Qbispo Oreta 2 Tel, 608264810

Un bar che nel corse della giornala
cambia aspelio: parte dalla prima
celazions e, d venerdi e il sabalo, lini-
sceconfestea lema e musicacon 0§
Camhia anche il look mallo spesso
ogni sei mesi artisti locali ne rinnova-
nololalmente il décor,

34 Café-bar Bilbao

Plaza Hoeva b

Tel. 94415167 wurw bilbao-calebar.com
Un buon posio par tapear & bere
qualcoza Atmosferacahente.

-2 e
o A
.

35 Calé Irufia

Beristegis

fel, 1423702 www.calesdobilbac.net
Difronte ai Jardines de Albia, unbar
con olire un secolo di vila: bellissimi
glitnterni, decorali con piasirelle di
cerarmica. Faleciune sosla per uncal-
I o perlapear

36 Calé la Merced

Ribera 16

Un grande calé tradizionale vicine
al mercedo de la Ribera, Almoslera
super rilassala

37 Cybercalé Antxi

Luis Brisias 13

Una dei rilrovi pit amali dagl inler-
nauli, Glialir sono i Mext Howse (Vil-
larias &), il Millenium (Lehandakari
.'!'ugulrre 38), il Masch (Simdn Bolvar
Meil Cybertech({Esparanza?).

38 El Azulilo
Particular de Estrawena 13

Uno dei bar pits tipici di Bilbag, ire-
queniato spprativtio di sera

39 Gambrinus

Juande Ajmiaguerra 13

Tel. 944237518

Il posto giusto per chiama la birrac g
lacerverarubia sgarga aliumi

40 Gatx

Santa Maria 10 Tel. 3441548561

Pinches molto originali o di oltima
qualits. 5ipud anche cenare

41 Irrintzi

Santa Maria BTel 944167616

D lianco al precedente, un aliro bar
che prepara ollimi "pinches”. Anche
qui ena clienlels piutiosto frendy

47 La Granja

Plaza Circalar 3 Tel 944230813
wiw.calesdebilbao.met
Grandeedelegante, sunadellecale-
tarias diBilbao con pit staria Mel ine
sailimana si fraslormain discoleca
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| Where to eat

: BUNGET m El Perro Chico ¢//\RETXAGA 2 (D0 34 944]

womiy Expect classic Fasque dishes with a twist at this

} tiled rraditional restaurant. Dennis Hopper and Robbie

T AT B AT T AR T T T S S IR U T S

LT

™

Williarme: are fans.

BLOWOUT m Zortziko Al AMENA DE MAZARREDO 1/

(00 54 9442 w974, Zorizes). Considered a forerunner of
new Basque cusine when it was awarded its Michelin star
back n 1993, Zortziko continues to dazzle diners with
dishes such as spider crab ice-cream, bream with cockle
aanee or veal sweetbreads with a txakoli reducton.
HMINDEN SEM Here « how Daniel Gareia, head chef

al the Zortzako, one of -he city’s ieading restaurants (see
above), likes 1o relax: “Whenever | have a free day, | enjoy
relaxing ot Bar Egafia Its specialities, such as cod tapas
and pimicntitos linle seppers), are particularly good.
IAR KIS IAURAMTE ECARA C/ECARA 14 (00 34 9444 63141)

m Beltz the Black AL i 0n DE MAZARRTLIO 61 (00 34 94432
At CEAMHOTN LDOMINERILEAD.COM). Attention to detail
rules st Beltz the Blae <, from the stylish décor to the
medern, inventive and precisely prepared dishes such

as bacalao (salt cod)

m Irintzi « carma aMakin B 00 44 9441 67616) The most
creative pintxo bar in iown, where frog's leg mini-
brochettes shire counrer space with salmon tartare

on parmesan walers.

m Gatz c/mania Makia O (00 34 9aa1 548613 A buezing pintxo
bear with 2 rnix of old-school and new-guard tapas 5y
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rista y sensual a ritmo de Rock & Roll, idean-
do incesantemente pintios que van dejando
lugar & nuevas creaciones. La Carolina salada,
elaborada mayormente con ques de caba y
Raquedart, representa su lado més creativo,
aunque én i3 barra del Zuga podemos optar
por pintxos clésicos como el taco de banito
de Castro con vinagreta, tortillas, gildas... Los
fines de semana, la barra del Zuga puede lle-
gar a albergar unos 500 pintxos, y no hay que
dejar de probar el Fole a la plantxa ni el Foie
de la semana.

6.- IRRINTZI

(G S Mg, 8).

Ezte cldsico del CascoViejo fue retomado hace
T afos por Yoll y Marian, que le dotamn de su
modema estética actual, afiadienda a su ofer-
ta delicias en minlatura como Carpaccio de
pulpo con puerro y puré de patata, Croqueta
de Wipirones, Brocheta de cerdo con pifa y
mostaza de Dijon... Destacan asimismo sus
apetecibles tartas caseras de quesa, amoz,
manzana, y la de chocolate, especialmente
recomendada por nuesino “guia”, David.

TAMARDLAKD ERROTA (C

TRADICION BOTXERA

si cenas, no conduzcas.

T.- SANTAMARIA

(C/f Sanra Maguy, 18).

Los hermanos Aitor @ lmanol Bustingza dirigen
actualmente la cocina de esta antigua bode-
guilla, gue of aio pasado s alzi con un acce-
sit en el Campeonato de Vizcaya de pintxos.
Destacan en su bama el Calabacin con kokota
de bacalao en tempura y pil-pil de hongos, la
Antxoa rellena de Parmesano e (bérico, @l
Queso de cabra con tomate confitado, ef Crépe
relieno de cienvo.., Todos los pintuos de barra
se venden al competitiva precio de 1,60 €

Consulta nuestra seleccion de hoteles (p. 56)
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Adresses utiles

Sifice du tourlsme

“laza del Ensanche, 11,

Mél. : (00 34) 944 79 57 60,
srere bilbao nat

Juvert du lundi au vendredi, de
Jhatldhetde 16ha19h 30,
Zoint info au Guggenheim ef
“laza del Arenal

Bars

Cafe Iruna Le doyen de I'Ensanche, avec son bar idéal a I'heure de l'apéro. La salle de reslaurant arabo-
andalouse est le fiel des grands-mires distinguées & Meure du thé. Jardines de Allwa TéL : (00 34) 844 2370 21,
Salz Toujours les meilleurs pintvos du Casco Vigjo. Calle Santa Maria, 10. Tél. : (00 34) 944 15 48 61.
Crde Bilbao Sur la place, idéal pour e petit déjeuner ou fapero. Plaza Nueva, 6. TéL : (00 34) 944 1516 71.
Nervion Café Dans le style "café a la frangaise”, propice aux bréves de comploir. Calle La Naja, 7.

Tél : (00 34) 944 1691 BO,

El Bullil Tendance musicale soul new-yorkalse, Calle Dos de Mayo, 7.
Irrintzi *Fintxos & Friends".. spécialisé dans les pinixos *excliques”. Calle Santa Maria, 8.

Tél. : (00 34) 944 167 616

Transporis

Jibao se parcourt aisément a
sied. Pour voir la ville d'en haut :
wendre la funiculaire dArbanda
Zarles magnétiques pour

e métro, le framway (framaa) et

es bus dans les guichets de
Metrobilbao : 5, 10 et 15 €,
“ormule Bilbaocard ; forfail de
an A brois jours (6, 10 et 12 &)
af réductions pour les musées,
-estauranis et speclacles

Hébergement

Gran Hotel Domine

Face au Guggenheim, le trés
beau cing étoiles designé par
Javier Mariscal. De 160 2 260 €.
flameda Mazzaredo, 61,

TEl : (00 34) 944 25 33 00
s granholeidominebilban.com
Mird Hotel

‘Boutique-halel high-tech face au
Guggenheim. De 1002250 €
Alameda Mazzaredo, 77.

TeL : (00 34) 946 61 18 80.
Patit Polace Arana

A Fentrée du Casco Viejo,

un hatel historigue relooké
high-lech. De 80 3 200 €
Bidebarriela, 2.

Tél.: (00 34) 844 1564 11,
Hesperia Bilbao
Chambres avec vue sur la ria

el balcons vitrés aux couleurs
de l'arc-en-ciel.

e 90 & 200 €,

Campo Volantin, 28.

Tel.: (00 34) 9440511 00
[turriena Ostatuc

Bien plus modesie, au coeur du
Casco Viejo, chambres joliment
décorées et confortables 4 50 &
Tél : (00 34) 944 16 15 00,

Restaurants

El Perro Chico

Une trés bonne table et un décor
habité par la passion de lopéra
de Sanliago Diez. Prix moyen : 40 €
Aretxaga, 2.

Tél : (00 34) 944 1505 19,

A Table

Style bistrot chic dans un décar
années 40-50. Menu de midi a
16 € el menu gourmet & 40 €.
Calle Dos de Mayo, 18.

Tél. : (00 34) 944 15 47 B6.
La Deliciosa

Bonne adresse simple el sympa
dans le Casco Viejo. Compler
de 10 & 15 € pour le déjeuner.
Jardines, 1,

Tél : (00 34) 844 15 09 44,
Agape

Mouveau liew, modeme et corvivial,
dans le quartier San Francisco,
Iratxe y serl un menu du midi

4 10 €, des plats délicieux

et créalifs concoctés par lker.,
Le soir, menus de 27 4 35 €
Calle Hernani, 13.

Tél. : (D0 34) 944 16 06 06
Kate Antzokia
Latelier-café-théatre allernatif,
dans sa belle salle a l'talienne :
pour le déjeuner (15 €) ou les
concerts le soir.

San Vicente 2,

Tél - (00 34) 044 24 46 25,

Musées et galeries
Museo Guggenheim

Arl conlemporain de 1945 a nos
jours {vor expos 2007-2008 p. 42).
Abandoitarra Etorbidea, 2.

Tél : (00 34) 944 35 90 00
www.guggenheim-hilbao.es

Museo de Bellas Artes
Peainture el sculpture du

" sigche & nos jours. Nombreusx
artistes basques. Sculplures
contemporaines a l'extérieur.
Plaza del Museo, 2.

Tél. : (DO 34) 944 39 60 B0,
www.museobilbac.com

Museo Vasco

Musée archéologique el
ethnographique dans lancien
collége des jésuites San Andrés,
Plaza Miguel de Uinamuna, 4.
Tél : (00 34) 944 15 54 23,
www.euskal-museoa.org
Museo de Reproducciones

Museoc maritimo
Exposition histongue sur la ria
et le trafic maritime.

Muelle Ramdn de la Sola, 1.
Tél. : (D0 34) 802 1310 00
www.museomaritimobilbao.org
Sala Rekalde

Artistes *expérimentaux” du Pays
basque et dailleurs.

Alameda de Rekalde, 30,

Tél : (00 34) 944 20 87 55
www.salarekalde biszayanet
Bilbao Arte

Cenire de création dans Bilbao
la Vigja. Urazurrutia, 32,

TéL : (00 34) 944 15 50 97.

Legon d'histoire de 'art & lravers wwwiundacionbibacarefundancaog

les reproductions des ceuvres Espacio Abisal

maitresses de l'art classigue. Collectif d'arfistes qui soutient la

Calle San Francisco, 14. créafion basque (Bilbao la Vieja).

TéL : (00 34) 946 79 02 55. Calle Hernani, 14.

wwawmuseoreproduccionesbibacorg www.espacioabisal.org
Boutiques

WwwL Ty ol.Com

www. trakabarraka.com

www.tokyostarybiz

www.iallerdelsohoes

weww.anti-web.com

My Jok BoX La *houlique-boile” des concepteurs graphigues Jokin
et Maiana, Calle del Perro, 9. Tél, : (00 34) 637 86 47 42,

Traka Barralka Vélements el accessoires pleins de créalvité

dans une maison de poupée de San Francisco,
Calle Dos de Mayo, 3. TéL : (D0 34) 944 16 B3 58.

Serie B Pral-a-porler de créateurs de toule la péninsule Ibérique.
Calle de la Loteria, 2. Tél. : (00 34) 944 15 54 04,

Tolkyo Story Mobilier vintage années 50-70 pour l'achat

el la location, Calle Dos de Mayo, 12. Tél. : (00 34) 944 79 03 93,

Taller del Soho Latelier polyvalent et hyper-créatif dines
et de Marta : décoralion, mobilier, image, web..
Calle Dos de Mayo, 4. Tél : (0D 34) 944 15 67 58,

Anfi-Liburudenda La librairie alternative du quartier San
Francisco. Calle Dos de Mayo, 2. Tél. : (00 34) 944 15 03 75,
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| Universits

1]

©1NOSTRI INDIRIZZI

Centro commerciale Zubiarte,
Lehendakari Leizanla 2, tel. 0034 94 £617497
Gran Hotel Domine Bilbao, Alameda

de Mazarredo 51, tel DO34.94 4252300,
vovew.granhateldominebilbac.com

Museo de Bellas Artes, Muses Plaza 2,
tel. D034.94,4396040; \
wwaw.musaobiloao.com

Musec Maritime, Musllz Ramon

de 13 Sota 1, 1el. 94.5085500,

www museomaritimnobilbac org

Sheraton Bilbao, Calle Lahandakari
Levzaola 29, tel. 003494 4280000

wiwvw. sheraten-bilbao.com

Universita di Deusto, Avenids de las
Universidades 24, tal, D034 94 4139000;
wheaw dausto a5, L2 nuova biblioteca

sta sargendo nel complesso

di Abandoibarra, di frante al Guogenneim,

&ILVOLO

Air Berlin {www.airberlin.com)

da Bergamo Orio al Sario, futhi v giorni,
con scalo a Palma di Maiorca,

Ryanair [waww ryanaircoml da Bergame
Orip al Serin [quattro volte alla settimanal
e da Rorma Ciampino [tutti ' giornil

2 Santader. Bilbag s trova a un'ora

2 un quarto di autohus

Alitalia lwwanaalitalia ) & [unica
compagnia che aflettisa voll dirett|

dia Milano Malpensa, tre valte al giorno,
Coincidenze dalle principali citts.

| di Deusto M

Zubiarte h

' Le

Museo Maritima

®LA CITTA IN TASCA

Fer organizzare un soggiorno a Bilbao,

ci si pub rivalgere agli Utfic: del turisma
spagrolo di Milana Ivia Brolatta 30,

teb 0272004617 o di Roma lvia

del Mortaro 19, tel. 06.6782850, appure
consuitare |l stto inlernsgt www.spain.info.
Malté informaziont si hatel, fAsteranti,
trasporti e fests tradizionali anche

syl sito dell’Utficio del turismop basco
www lurismoa,euskad) net oppure

su v bilbao nat. Per utilizzare

la metropolitana di Bithao & disponibile
un higlietto giernalizro che costa tre eura
e consente [accesso senzs Limitazian
alllinters rete. Tutte le nformazioni alia
pagina wwwmalrobilbao, net

oppure teigfonanda allo 0034 94 4254025,

LO CHEF CONSIGLIA

Ancorp saldamente legata alle e
tradizion, o cucina Gasca & una

tra la mibglior di tuttn Le Spagna. || posto
glusto per provaria o || Beltz the Black
|Atamefa de Mazarrede 67, telafone
DO34.96.4253300], allmterns del Gran Hotel
Domine. Il menu & internazionale,

il prlatdl beeall & risarviato un occhio

di favare, & gleane guide lo conskdurano ung
dei migliori ristorantl del mondo. Altri due
Indirizzi da non perdere sono Yandiola
(Campo de Volantin 16,

bl QOO 7.4 13401 3, weew' yandiola.com],
dove L2 chel e propristarie Ricards

Péarez interpreta in meds tutto persanale

le ricette bascho, o Balta Gaminiz [Alamoda
de Mazarredo 20, tel. 000494, L262257), che
trale spacialita su cul

ha-costrula Il sus successs annovera

un famoso bacalae alla Club Raners
[baccala con peperoni, cipalla, pomodorol, it
Ipcals interne al museos Gugw-im Itel.
O034.74, £239333)

propone inveco | piatti dells chel Martin
Berasalequl, Ma 4 Bilbao anche

le samplici tapas hanno un gusto tutts
speciale. Qul un po’ dappertutto

vi serviranno bocconcmi sppetitos)

& presentati come plccole sculture,

In aceostament! ariginali, Provatell

per asemplo nel quartiere di Caseo Viejo, da
Irrintzl (Calle Santa Maria A

bel. D034.94.4167414), da Rio Ofa iCalle
Permo &, tel, D0346.%4.4 15087 1) appure da
Yulcela ICalle Perro 2, tel. BOJE. 2441597731
Vanno sce ompagnat rigoresaments

da vino bianco o da birra locale.

L prier tima CHLE con aspirmzioni cosmopalite.
1% prima matting le donne 25 mettevane in -
L elavanti alle hotteghe dei fomais e versa mez-
zogrorno gli womini pii anziani affollavans i
tavaling dlei bar per bere il loro hicchiere i
Trakanli fum vine Dianeo ottenmto da un'uva lo-
viler). Le bancarelle del pesee, i chiosehi dei
fiori o 1 mgazzi che la sem voeiovano per e
straele beverndy Kalimotsos (una mistora i vi-
o g buon merente ¢ Cova-Colu) sembravans
ali um alteo mondo. Lontana s laee s aqueel-
v ebves 11 Guggenheam voleva suppresentare.
Eppure. i diect anni i visitaton del nusen si
sono maoltiplicati, Alla Gre del 2000, dsaltove
oo venduti nove miliond F Bighietti dingressn,
Ut eifras impressioninte, per una clitd di soli
50 mila abitenn, Un pa” alla volta, le pension-
eine hanno laseiato il posto a lussuosi hotel co-
i i| Domine Bilbao « | Sheraton progetiatio
dal messicans Ricardo Legoometa, U Gumwe Nee-
vidn & stato bonificato, il weterfron popolate
di eleganti caffie, pereorsa da piste ciclabili,
eavvivato da campi du gioea. Lo skvline & com-
pletamente combiato, grazie allVimerveno di
architeni come Alvara Siza (ehe ha messo la
=uat firma sugli exlifici Jell'Universita di Deu-
stal, Cesar Pelli (suot maolt grattacieli), Monni-
presente Santisge Calutrava (il terminal del-
Faeropertal. Hobiert A M Stem (il centro com-
merciale Zubiarte). Hafael Moneo (la nuova
biblioteca dell'Universita di Deusta, tutis i
eristallo), Javier Léper Challer hu curag inve-
vt il hungoemare, che ha completato con seulio-
re di Chillida, Dali. Tucker, Carres, Sulla stra-
tha prineipale, 1o Gran Via de don Diego Lépez,
el vimessa a nuove lenenda come punto di 6
ferimento gli Champs-Flysées, =i aprma bou-
ticpuees o negoe oi mesda come Zarn,

Gli nmicd o lumentarsi sono gl intellettuali.
Seconda molii di loro, il Guggenheim non @
riuscite ad accendere la vita culturale di Bil-
bae. Pavanti al Museo de Bellas Artes, i
turisti mon e e vedone, sonoslante vi siann
vaposte opere di El Greea e Francis Bacon,
E neppure | sale del Museo Maritimo ani-
rano molti visitatori. Javier Gimeno Marti-
nez-Bapita, propriciaro di wns storican gal-
lerin, <i rammariea che gli anist locali del-
b continuare o emigrare a Madeid o o Bar-
cellona. D0 cose da lare, insomma, ce ne sa-
rebbiero aneora tante; Come sostengona an-
che ghi imprenditori pubblic ¢ privati che
hanno messo in predi Billao Metropoli-30
fwww im30es ), una societh che ha proprio

Iobiettive di condurre L citti verso un nuo-
vo Rinaseimenio. Che vada olire « PeiTein
Guggenheime, Appontamento tra dieci anni,

Al Panly Blansialll
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Fn weekend i Bilhao

Guggenheim-museet har
giort Bilbao kendt, men
det er ikke byens eneste
attraktion. Kunstrnuseet,
Nerviorn-floden med de
mange broer og den gamle
by med sit brogede folkeliv
og sin overflod af restaurant-
er og barer er med il at
gere et beseg i Bilbao tl
en mangfoldig oplevelse.

ARIN MILLER-DLSEN

efret i det nordlige Spanien kan va-

re Hie 53 konligt o segnfuldt som §

Danmark, men her er alligeve] aldd
liv | gaden. Barmene beger ude sent cm af-
tenen, middagsmaden indoages ved 234
den, kaffe og al drikkes gerne pd fartovet,
of det e ke pd grund af rygeforbud | re-
stauranter o bares:

Det centrale Bilbao er preget af floden
of do nyanlagte Tiye o,
pmle kubuninstitutioner, velalende fo-
stivaler med mustik of fyrverker, fashic-
nishle indlosbs- of gigader, liviig trafik af
blands andet biler, der vander gademne, fe-
lerog tamener affaldscontainere | en ven-
delighed, o den gamle bydel, Cazco Vie-
o, e smialle gader, smd butikier | char-
merende huese og hundredvis af barer o
resAumantes

Bilbao er godt halv =4 stor som Keben-
hunvn o bar regtstreret mere end dobbelt
54 mange barer of restauranter - | alt
2300, Det ¥ sige, at her er rundr regnet
Femrtq:ﬂm?ﬂbﬂﬁpthdh}m
£om | Kpbenhawn. ersom hovednegel

beverningerme.

de lokale, der flder|
Selv om Bilbao anstrenger sig for at i)
Eihmﬂmmqmum
at vere en turtsthy § samme omfang
som for eksempel Barcelona, Valenda og
Milaga. Nogle medarbejdere | storme mu-
seer o butikker kan engelsk, men de fle
ste taler kun gpansk Derfor er Bllbao oged
et fremragende refsemdl far den, der ger-
nevil hufte sine spanske gloser.
Karakteristisk | bybilledes er alle skibte,
der stlr pd o sprog: spansk og baskisk
Det spanske flag er et szrom her. mens
feve hufter des haskiske. Mange Rifbvinos
haolder den batidske Identiter | hawd,
men det er { virkeligheden et mindretal,
der glir ind for fuld selvtendighed Gl ba-
tkerlandet. Som rurisr marier man (ke
noget til den baskiske lnsrivelseskoniike
o aktiviteterne | den baskiske selvmen.

KL 17 Det store overblik

Bilbao er omgivet ol smd blerge, of
bj'!ntfﬂml:ud o=t begyndt at
mige sz op ad dem. Det giver gode mo-
ligheder for at komme op og 1§ ovestilil,
o odsigirpunktet pd Artcendabjerget e
en af mine favoriter

Det er | 3ig sedv en oplevelie at koce
stefltop ad berget med det 1ille kabebtng
taet pd centrism, Med en tophastighed pd
18 Jem § thmen bliver man pd tre minutter
kart op | 226 meters hade. 1 idart vejr an
man se helt ud over Nerwdndlodens ud-

bem hejre og venstre bred. Oppe pd bierg-
et ex der bilde en park og flere bevaertnin-

et er fra 2002 og slledes selv et elsempel
pé det nye Rilbao, der hlandt andet sxtoer
pd nurisme of international konference-

Musen Masitims Rl da Bithan,
Haelts Rarmén da la Sot |
Muu-u_um

HL 21 Plads | byens hjerte
E Maza Mueva er et centralt mede-
stedl Den store plads med palmer er
ombkranset af myklasciseiske bygninger
med buegange | bunden. Pladsen ex nav
et trods, fra 1521, o
ramemes et insginut for bevarele af det ba-
akiske sprog. Resten er butikker, barer o
restauranter. Den ene mere Hiokkende
end den anden. Resmaarente Victor Mon-
tes e en af de #ldste of mest stemnlngs-
Fulde o e az gl udenom. Her er, som
mange andre sieder, bar | stueetagen,
mens den egentlige restaurant ligger ph
ferstesalen. Det er nok muligt at B serve-
ring i restauranten fra ki 21 men regn
med, at det kan biive lidsensome den far.
ste time, for de Jokale kommer bidligst ki,
=2 '

Schlab fr man ul gengeld | baren,
bvor der er rengsel om de debilate pin-
demadder, pinteos {udtales pinspas’y som
er baskerlandets  kulinariske  fageidh,
Pintxos er en avanceret farm for tapas, of-
te bide fanfasifulde, dekorative og vel-
smagende, of ke mindst her pd Victor
Montes. Forereider man folkeliver | ba-
Tem, fin man sagrtens splie sig maee i pint.
%o, Ofte e der et stykioe brad | bunden,
ovenpd forskellige mmmensstninger
lakes, glasdi {ampulas), bagt peber, cste, zg.
serrancakinke, rejer, hummer,
smi blmispruter 1 alle afikygninger.
Pintxos kan ogtd veere smd fune rester
med neampe, fitk, blalsprutter og for
skellige grantsages. Man lan fint Idare sig
uden at kupne en eneste glose pl spansk
elier baskisk, Det hele sthr fremme, = oo
ten tager man seby, eller ogsd bruger man
den internationalt kendte pegefinger-
ekl
Ruratanroerts Victor Mortes, PLATs Nutr,
I rctormeetesbithas com

KL 8 Med hajt til loftet
Movgenmad hedder desenmo og

: hﬁpnﬂn&lmmm

o ex sheldent noget stor milkid. Desayu-
na Bs mange steder for 34 euro of bestAr
al kaffe, jusce og tnstade (toast) eller en
crolgant. Cafe La Granja er en gamemel

caft med 45 meter il lof-
et og kan jeg anbefale st szarte da-
e Traenger man Hi mere at spise, sup-
plerer man bloe med pintxos.

NI 5 SEFTEMEER 2000 | POLIT]
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Selskab fir
man til gen-
galdi baren,
fvor der er

treengsel om de

mrm‘
XO5, S0m er

KL 11 Spadser langs floden
Mine yndlingsture | Rlbag gir
langs floden, o p grond af den lo-
bende byfornyelse er promenaden blever
skannere for hver gang. jeg &1 kommet.
Start ved Palacio Euskalbduna, som er et
nyt kongrescenser, der !ruph'l:mpl en
Fﬂ“ﬂ I‘thlthpund. il
Noden et par gange for eheemped via
ganghroeme Puente Padre Armupe lige
for Guggenbicimn og Zubtzuri - den hyvide
bro. Sidsnevnte er en af de eveste o
spektalaslier med sird stdlbuer o et diek
ﬂmﬂnmm*mwmw
£jo,of s4d gerne pd en afde mange banice
o nyd Folkeliver. Baskerne elsker at pro-
mienere, og alle typer kommer her Falicer
generelt hoje of lyse | uden, men her &
oged smd ldre damer med taskes, briller
og sko | afstemte farver, baje merke skon-
heder med hunde, barm med skatebeards
of gamle herrer med cardigan og hasier-
bz,
Pabaci Euskalduna,
Avenida Abandolbhanm 4,
[T eclcatebuina mt

KL 13 De skenne kunster
E Man kan godt blive trzt af at gd pd
lunsrmuzenm og se de sadvanlige
verker af den verdenskendte eltte. Sidan
er det ikioe pd Bilbaos kunstruaseurn, Mo-

. Phs, Walflas doas P o = i

goves af £000 vaeker fra det 12 &
rede og Irem tl | dag og wimes
ved et stort anzal interessante v

Ribera. Som mange andre steder |
exder normale dhent ol kl. 20.
Muroea de Bedlas Artes de B,
Muoseo Plazs 1

[T masseahilbae com

KL 18 Shopping pd Grant
P (Grand Vi, eller pl dinslc Sioe
hedder en af de fashionabl
kebs-og calégaderi centrum. Dend
Jober fra Plaza Moyia og op mod Ca
ejo, er ghgade, of her findes inange
ker { den dyrere ende af skalien.
man <& uheldig at lobe ind | et rey
Seam man ty til ormagasinet El Cor

KL 18 Titanlum-vidunder

fra, of den dbre placering ved fod.
tyder; ar de skulprurelle former
tndres fra alle sider. Man bar beste
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PIMXTDS MED CLASAL.

KL 21 Vildfaren i syv gader
Emm&mmm

ot ryv gader og herder tl pyvemd
gader i den gamle bydel, Catco Vielo, Her
er bilfrit, men tro ke, det ey enshetyden-
e med fred og ro, for ber ligger bareme
endnii tattere end sndre steder | byen.
Man beir unde thdlftmi'n.h'w
mean splser pinexos og drikier sig frem fra
st el sl

Tor buarer, man fkkee ber g4 gHip af, er Bar
Urida | Callle Somera ne, 42 of Bar brrintei i
Calle Santa Marla nr 8 P§ Urkls e en af
pinmmosspecialiteterne mget torsk med
grdecar of pesto, eens Irrine har flere
pintxos med ked, bviliet e ret nsedvan-
ligt, eksempehs and med stegt able pd
brod med peanutsovs.

D¢ fleste pintuos skylles godt ned med
lokal pilsmerfadal, der serveres, nir man
beder om en oo (udtales kanja).

Der gir mange forteliinger om bide
rurister of Bilbatnee, der er faret vild | de

andre berusende omutendigheder - =4
fag jeriagt

Bar Irrints, Caldls Sants Maris

I irritrles

KL 10 Velsmurt metro

Bilbaos metro er ny, velsmur of

nermen dkandinndsk | st enlde,
Iyse design. GI ned pd stationen under
Narman Fosters futuristiske glstag pd
Plaza Moyila eller en af de andre stationer
i eentram, P4 ko dd nir man en af de
mange strande nord for byen. Den aller.
lorste 1illehite srand, Playa de Las Are-

etafLai Arenas og nds pd bare 15 minutter.
Herfra er der fem mingters gang tl
stranden.
Mitre Arests, Plaza Ositolkds, Lat Aresas
T ropkroliibes. et
KL 12 Broemes bro
Puenie Colgante de Blazaya skal
opleves | vickeligheden. 45 meter
I og 160 meter lang. Bygget | 18593 som

forbillede for konmrakeion of Efelrdrnet
of en reekde broer | Europa og USA.

Historlar Bl (od baskizk Bike) or
e sine 355 000 indtrypgers:
(1000000 stortryormradat] hoved-
staden | den baskiske provins Wiz
| ogligger 10 km fira don spanske nord-

delee mellem Mervidns to bredder og | kyst Baskerlandet har siden 1880
ransporterer Arligt selo millioner passa- | varvet en autonom spensk region med
gerer. Transpoeten foregds pl en gondol, | egetparlament og udstrain sehestyre.
der haenger underbroen. Nirbilerogiod- | Bilbeo er pé tre sider prmiransat af
gngere er kommet om bord, gliderden.  skovidecte blerpe og har et tempere-
oven over vandoverfladen | wirer, der | metog hugtigt kima. Byen har siden i
haenger ned fra broens top. P den mdde 1500 ymret regionens handels- og in-
er der frl passage for store sidhe udende  dustrioentrum, g byen huser blandt
myere kendee losainger med vippebro ek | andet Spaiens stavste handelsflide.
Rer runnel. [tiyens vaeist har dogvieret svekiet
Som fodgrnger kinmanogsi tageele- | phpgrund af den baskiske uafmngig-
vatoren tl toppen afbroen, hvor dereren hedsorgansation, ETA, der har rettet
godt indbegnet ganghbre. Herfra er der | fleveal sine akthizeter mod formt-
formidabel udsigy ud over bugten mod | ningsdrivenda, | 1857 Sbneds det in-
Biscayen og ird med Rifban, ternationale Guggenheim-museurmn,
Ponts Colpamts de Blrwyn, Plars Tubiko, ey sichen har vasret byers vartegn og
|Las Armnas, en stor funstatirakdion. Andre turist:
T pusete-colgante.com attrabctionser or blandt andet den got-
sk Santisgo-katedral, der er asher-
KL 14 Stor sendagsfrokost Lt peldste fra tider omikring by-
m Sendagved ietden beymderdet.  ens prundieggelse [ 1300-tallet.
rnaerichart at tynde ud med men-
nesker | gadebilledet. Det er nembig td  Rajse: Spandhe Beria or de billigste
for den traditionelle sendagsirokost, it menbide Spanak, AirBerlinog

hvor familierne samles of spiser | Hme-
wiz. O hvorfor ikke gore det tamme. Tkke
langt fra Biscaya-broen ligger den [ille Re
daurente Pablo Lircay Her serveres Klassi-

pighvar of labwelosber. Og hvorfor fide
prove en menta med lidt af bvert - man ex
Jo ke feommemet 18] baskerlandet for at spi-
se hakdkebalmed blade leg, vel?
Rty Puble Urzsy,

Calle Fiuina Muria Cristina 5, Las Aranas.
mrimardol k.

Karin Meller-Olsen, 58 dr, or rejssjournatist
o5 ksemmurdationsridgherr. Hun fer Boet |
Dilinan | 06O oy Bl tyoen Toers gange
siden.
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Bilboko Zazpikaleetan dagoen Irrintzi tabernak ‘Soul & Pintxos’liburua kaleratu
berri du. Bertako pintxoak era berezi batean ikus daitezke: film eta musikaz lagunduta.

~ Pintxoak soul doinuan

|I.:Mumﬂubn

ko pintxoak egon ohi dira. Hemen-

dik aurrera, gainera, horiek guz-

tiak liburu batean jasota dastatu

ahal izango dira, Marian Vallejo eta Yoli

| Chicanok Sowul & Pirntzos libarua argita-

ratu berri baitute. Baina ezohiko pintzo

liburn bat da hori. Errezetarik ez da

agertzen, eta horren ordez, musikak eta

zinemak hartzen du lekua. «Ez genuen

-errezeta liburu ohiko bat eginnahi,

akitu artistiko bat emman nahi geniones,

azaldu du Vallejok. Julian Vallejorenga-

na jo zuten, eta berak proposatu zien

liburnan pintxoak, musika eta zinema

uztartzea, «zerbait ezberdina egitea-
TTen,

Liburua zabaldu bezain laster, gastro-
nomiarekin zerikusia duten abestiak
proposatzen dizkigute [rrintzi taberna-
ren jabeek. Horien artean daude, esate
baterako, White Rabbit (Jefferson Air-
plane), Dame comida (Siniestro Total),
eta La barbacoa (Georgie Dann), Azken
abesti hori «sukaldeetako tipikoa da;
beraz, jarri beharrekoa zen, inondik

| eren, esan du Vallejok. Abesti puztiak

‘ Irrintzitabernakuhﬂrrana_almtﬂﬂ-

libwrna irakurtzen den bitartean entzu-
teko modukoak direla azpimarratu dute
sortzailesl,

«Musikan baino areago, zineman
egon ohi da gastronomia presentes, Chi-
canoren-hitzetan. Eta hori aprobetxa-
tuz, besteak beste, Do the Right Thing
(Spike Lee, 1989), La grande bouffe
{Marco Ferreri, 1973) eta The Cook,
the Thief. His Wife, and Her Lover
{Peter Greenaway, 1959) filmetako esze-
netako ilustrazicak agertzen dira libu-

“ruan

Pintxoak, etxera

«Tabernara etortzen den jende askok
argazkiak ateratzen dizkie pintxoei, eta
orain argazki kamerarik ekartzen ez
duenak liburuan eraman ahal izango
ditu argazkiake, diote txantxetan. Libu-
rua argitaratzeko ideiaren abiapuntua
ere antzekoa izan zen, «gure pintxo guz-
tiak erretratatu nahi izan baikenituen
bere garaiany, dio Vallejok. Hala egin
zuten, baina lilwurik ateratzeko inon-
goasmorik gabe, bilduma bat edukitzea-
rren bakarrik. Argazkien kalitatea ona
zela ikusi zuten ordea, eta orduan hasi
ziren pentsatzen, liburu bat argitaratu

B0 T
I

beharko zutela, Baina liburuan ez daud
diren guztiak; «edizio kontuengatik ph
txo batzuk kendu behar izan genituen
azaldu du Chicanok. «Horiek sartzel
huwrrengo livuruaren zain egon behark
dugu, diote txantxetan.

Sonl & Pintros libiwuaren 500 ale arg
taratu dituzte; sbigarren argitalpenea
agian euskarazko testuak ere sartuk
ditongus, esan dute. Izan ere, liburua ga
telaniaz, ingelesez eta japonieraz argit:
ratu dute. «Tabernara etortzen de

“Jende asko da euskalduna, eta heme
ingurukoa. Baina kanpoko jendea)
begira argitaratu dugu libura haus, di
Vallgjok. Horren erakusgerri da Irrint;
tabernaren argitalpena Bartzelonak
Macba eta Madrilgo Reina Sofia muse
etan salgai egotea dagoeneko,

Japonieraz bitxitasun moduan argit:
ratu dute; «azken finean, tabernan be
tan Japoniake kulturako hainbat osag
baitauzkagn. eta gustatzen zaizkig
gainera, horrelako detaileak». Hali
tabernara inguratzen diven japoniarra
ere kontuan hartu dituzte; «Eusk:
Herrira etorri eta euren hizkuntza
dagoen liburu bat topatzea bitxia izang
da benetan...», azaldu dute.

¥oll Chicano eta Marlan Valleio. Irrintzi tabernako barraren atzean. Aurrean. liburuaren ale bat. Lanoer MU aam



mayode2011 § BILBAO B 23

Pintxos
con alma

El Irrintzi edita sus pintxos

LA cultura de la barra da incesantes muestras de su vitali-
dad. La tltima en nuestro entorno cercano ha sido la pu-
blicacién por parte del Bar Irrintzi (¢/ Santa Maria, 8) del
libro Soul Pintvos, una recopilacion de 46 elaboraciones
de los cientos que a lo largo de sus diez afios de vida han
adornado esta barra imprescindible de nuestro universo
culinario,

Marnan Vallejo y Yoli Chicano se unieron para recupe-
rar un local mitolégico del Casco Viejo, de la saga de los
cocineros Basterreches; v darle un vuelco conceptual.
Reinterpretando lo que sucedia en un espacio que llevaba
algunos afios como centro de atencidn de la “movida” ba-
ristica de Bilbao, que la hubo; las muy jovenes entonces
—porque todavia hoy lo siguen siendo— empezaron a lle-
nar su establecimiento de cucharitas, vasitos, cartelitos,
creatividad e innovacién. Una apuesta que cald pronto en-
tre sus clientes, antiguos y modernos.

El libro, diferente de otros al uso; ofrece una imagen
cuidada de lo alimentario y una filosofia todavia mas cui-
dada en su conceptualizacidén. Entre el manga y Juan Car-
los Eguillor, ¢l “malomuymalo™ Julidn Vallejo, acompa-
fiante del diio desde hace tiempo en el disefio de su ima-
gen y productos derivades, ha creado una pieza muy
Irrintzi, de dificil definicion: modema, atractiva, diferen-
le y muy apetitosa,

Pintxos con alma, Sewl Pintvos, s¢ presenta en los idio-
mas al uso, con el japonés como togque de especial aten-
cin. Las recetas se agrupan por peliculas, no pregunte
porqué, ¥ estin bautizadas con impactantes nombres de
onda vanguardista y cultural postpop. Yoli y Marian han
logrado su propésito inicial de hacer algo diferente dentro
del espacio original de este bar; ¥ "hemos caido bien a to-
da la gente"; lo cual no es poco.

Julidgn Vallejo, Marian Vallejo y Yoli Chicano, entre
sUs creaciones
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Restaurantes de Bilbao

F Restaurantsin B”hdﬂ Porlsabel Lorente
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« Gaztanaga

Enlaséptima plafita del Bilbao Exhibition
Centre (BEC) y con unas espectaculares
vistas sobre Vizcaya que sealargan hasta
los montes mineros, hallamos esta joya
gastrondmica. Capitaneado por el chef Urko
Gazatafiaga, cuarta generacion de una saga
de reputados cocineros, el restaurante ofre-
celomejor de la cocina vasca. Noos perdiis
su chuleton de buey de labranza.

Lo
« Guggenheim

El musen vasco alberga un creativo equipo
decocina, dirigido por Josean Martinez
Alija, al que la critica especializada coincide
en sefialar como uno de los chefs de mayor
proyeccion en el panorama culinario inter-
nacional, El mend degustacidn incluye una
deliciosa pieza de potro asada al sarmiento,
miga embebida de cebollarojade Zallay
guindilla.

«Irmntzi

UIn lugar perfecto si buscais pinchos creati-
vos. Desde nido de pollo lacado con ricula
hasta canelones de berenjena y quesa al
pesta, pasando por croquetas de chipiro-
nes en su salsa. Todo aqul es delicioso. El
ambiente s mestizo: apostados en la barra
del bar encontraréis desde ‘poteadores’ con
‘teapela’ de toda la vida hasta lo mas grana-
do de la’beautiful people’ bilbaina.

« Z0rtziko

Desde que abriera en 1989, el Zortziko se
ha convertido enun cldsicode la ciudad. La
cocina de su chef, Daniel Garcia, ha creado
un estilo propio. Entre su oferta, hallamos
productos ecoldgicos, como hortalizas
procedentes de huerto propio o huevos de
gallinas criadas con grano. El restaurante
cuenta también con vivero, donde podréis
escoper vosotros mismos la pieza

0On the seventh Hoor of the
Bilbao Exhibition Centre (BEC)
and with spectacular viewson
Vizcaya to the mining moun-
tains, we find this gastronomi
jewel. Captained by the chef
Urko Gazatafiaga, fourth gen-
eration of a saga of recognized
chefs, the restaurant offers
the best of the Basque cuising
Da not miss its farming ox
chop.

The Basgue museum lodges a
creative cuisine team directed
by Josean Martinez Alija, that
the specialized press coincides
to mark as ane of the chefs of
biggest projection in the inter-
national culinary panorama.
The tasting menu includes a
delicious colt chunk roasted
the wine shoots, soaked
crumb of red onion from Zalla
and chilli.

The right spot if you search
creative ‘pintxos” from chicker
nests lacquared with rocket,
toeggplant and pesto cheese
cannedloni, passing through
croquettes of smali cuttlefish
inits sauce, Everything is
delicious. Mixed atmosphere;
you will find from ‘poteadores’
with their berets named
‘txapela’ to the cream of the
‘beautiful people’ from Bilbao.

Since it opened in 1989, the
Zortziko has become a classic
of the city. The cuisine of its
chef Damiel Garcia has created
an own style, The restaurant
offers ecological products like
vegetables coming from own
vegetable garden or eggs of
chicken raises with grain. The
restaurant has an own bed,
whereyou can choose the
shelifish by yourself.

BCN
HUB
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Before they

were fabulous...

SJP, Angelina and
Rihanna as we rarely see
them - looking frumpy

The odd couples
From age-gap lovers

to the living apart-ners
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Girl’s guide to... Bilbao
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This Basque city is 2 beguiling mix of old-world charm and distinctly modern,

jaw-dropping arch;tecture It's also small enough to explore on foot

= The Gran Hotel Domine is

and has some of the best food in Spain

a design nerd’s dream. Designed in pretty party pieces Clockwise from
by Javier Mariscal, it has Philippe by labels such as See by top laft: the river
Starck baths, Alvar Aalto stools Chloé and Hoss Intropia ~ "#vidn flowing
and Arne Jacobsen taps. The suites (Calle Elcano 18) ::’gﬁr:fm
on the fifth floor face Frank * Sleek and stylish, Sa'd Dorrine: Calé
Gehry’s Guggenheim - Joyas is a jewellers selling Irufia; pinteas
museum - watch the sunset unusual, minimalist pieces  from Gatz; the
reflected in its shiny silver skin bylocal and international ~ Guggenheim
from your bed. From €122 £ , sautéed wild designers. Its selection of -
{granhoteldominebilbao.com) ' mushrooms - beautifully crafted rings is reason
* Hotel Embarcadero is a small / but top quality enough to have your credit card
villa hotel in the port-side area (ladeliciosa.net) at the ready (sadjoyas.com)
of Getxo. The rooms are all * Peek inside La Alacena del
decorated 1920s-style and the DRING Victor Montes - a deli and
suites have sea views. From £138 = Come sundown, the cobbled restaurant - where the shelves
(hotelembarcadero.com) streets of the old town arepacked  groan with foodie delights, such
with people drinking teakoli, a as foie gras, jamdn ibérico and

$T local white wine, and nibblingon ~ Basque idiazdbal cheeses
- Zortziko is acknowledged pintxps, the Basque rake on tapas.  (victormontesbilbao.com)
as Bilbao's best restaurant and The most delicious morsels can be
the hushed, plush dining-room found at Irrintzi (Santa Maria 8) OO
certainly feels like a temple to and Gatz, a few steps away = Is it a shoal of whales; a fleet of
its Michelin-starred chef Daniel = With its antique tiles, wood ships; a tin of sardines? Don't just
Garcia's cooking,. The tastingmenu  panelling and omate mirrors Café  gaze at the Guggenheim museum
includes dishes such as roast Irufia has real Moorish charm. from the outside - the space inside —r——
suckling pig with cinnamon oil The perfect place for an aperitif is almost as impressive as the FLY WITH
and white asparagus (zortziko.es)  or a coffee (cafesdebilbao.net) exterior (guggenheim-bilbao.es) Vueling flies
« La Deliciosa, in the pretty old « Continue your architectural from London
quarter of Casco Viejo, is a more SHO odyssey with a ride on Norman ;T::;":""i “’imm
relaxed, but none the less stylish, = Ricas Y Famosas is a small but Foster’s Metro or a trip to Santiagn £104 mau?'n
affair. Cooking is simple -wetried  well-stocked boutique in the Calatrava's Sondika airport (vueling com)
the steak, fried potatoes and centre of town that specialises and bridge © I i
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Bilbao - Feature Article » Weekend Breaks

Beyond the Guggenheim : A Weekend in Bilbao
recommended by The Weekender

JL %
Joff Kaons Floral Pupgy guards the Guggenhesm

Ultta Mocam Bibao

The world's most spectacular museum opened its doors in northern Spain more than a decade ago and over a milllon people have passed
through them since. But how many go beyond Frank Gehry's spectacular creation? And what's to find in Bilbao?

It I= the epitome of urban regensration par excellence. A once great industrial cily with litlle prospect of new employment. And now if's an essential weekend
break for cool Europeans and Americans. If you haven't been to Bilbao, you haven't really been anywherns.

Ironically it wasn't the Guagenheim thal changed Bilbao for the residents, it was Sir Norman Foster's sleek, modern metro system a couple of years
before. Bilbao was already gearing up for change when Frank Gehry's titanium palace arrived. "We even started 1o look at our own architecture® a Bilbaon
tald me about the grand buildings in the centre, "We'd never noticed it before”

But the world doesn't beat a path to your doorstep for subway stations (fosferios, as they're known locally). To the oulside world, it was the
"Guggy' (ditla) which transformed the fortunes of Bilbao ovemight. Newadays it's a magnet, bul beyond there's mare, much more.

How to get here

Of all the ways to iravel to Bilbao from the UK for the weekend, the mast exciting development is the arrival of Vueling, Spain‘s new(ish) low cost aifline
which now has a daily flight in and out of Heathrow, (are there any other low cost airfines who use Heathrow?)

The flights leave late afternoon so yau're arriving in Bilbao just as the city comes 1o life again after siesta. The fleet is modesn with charming bllingual
staff who'll sell you the onboard foodsiuffs grouped together inte cheap menus far breakiast and lunch on the go.

Fares slar as low as €59. Book early.

From Bilbag's Lowi Alrport it's easy. Car Hire, such as Avis, are in the lerminal and although Bilbao is just a short hop away you won't really need a car
unless you're travelling onwards,

The bus costs €2 for downlown, or €1.40 to The Guggenhaim,

OK. WE'RE HERE.

As you sweep info Bilbac along one of the many motorways, fiyavers or funnels that have been buill here recenily you'll best see the Guggenhaim as
you pass over it on La Salve Bridge - with its distinctive bright red arch - It's the wow momenl. Al first sight. It Is truly spectacular,

Bilkas's river frontage has been iransformed from steel and docks and rusting metal to shiny iHanium sheets and modern scuipture which giint in the sun.

There are neighbours too now, conlemparary offices and universily buildings by Spain's foremost architects, the Zubizur Bridge by Santiago Calatrava, but
al the core it's still Frank Gehry's show.

The consequence is that the neighbourhood Immediately surraunding the Guggenheim is now a wonderful area 1o stay (see below) just a shart tramride
away from the old town, with it's quaint little streets and pinfxo bars (the Basque answer to tapas).

Walking around Bilbao is the best way 1o see i It's busy and busiling, Everyone's worried about the economy, cartainly, but in Bilbao everyone's
bustling to and from their place of wark.



{1) The Oid Tawn
First stop should be the rivarside Mercado de la Ribera, Spain's largest covered food market where, on a Friday morning alt least, the fish merchants
enjoy a very healthy trade - scrums of liltle ofd ladies vying for the best cuts of cod, the best shellfish, as well as butchery and fruitiveg stalls selling
everything you might want fresh and cheap. Even if you're not buying it's worth a visit,

Wandering off around the tiny liltle streets of the old town Is pleasant (Ihe pintxo bars open around 12 or thereabouts) and you'll find all kinds of tiny
shops selling things you never knew you wanled. Check oul the imposing Teatro Arriaga oo for a rich mix of opera, dance and theatre, or the
Euskalduna Palace for a more serious menu of opera and the Bilbao Symphony.

Take the funicular (Swiss buill, 1931) up to Mount Artxanda for the best views over the city - it's a great place for a picnic if you've been to the market,
LET'S DO LUNCH

Most of whal you are going 1o eal in Bilbao will be in a pintxo bar, (think Spanish lapas but more original, and invariably better), either standing at the
actual bar or sitting outside In the sun. It is the most civilised way lo pass the time, nibbling and =ipping, hopging from one place to the other. Buy small
beers (zuritos) or equally small glasses of wine (txikilos) - everyone else does.

But where to start in a city of 500 seemingly identical bars?

There are two main areas lo walk around either at lunchlime or in the evening, There are set routes which the tourist board racommend, there are guide
ook recommendalions, then there is this short list by the weekender, broughl o you after exhaustive research, (it's a dirty job, but someona's got lo....ele elg)

In the >0d Town (Casco Vigjo) . stan al Plaza Berria, where you'll find several places including the old Cafe Bar Bilbao. With a map, of just ask, make your
way to La Pafola, where you'll find the tiny Basaras (loriilla and anchovies are recommended) and then on to E/ Parro where you'll find Bar Xukela. By this
lime you'll be passing more and mare, look oul for Santa Maria where you'll find Irrintzi and Gatz beside each olher.

In Central Bilbao (Indautw and Abando) find Mugi (Licenciado Poza, 55) which is the weekender's favaurite: plain tiled bar, freshly carved faman ihenco
sandwiches, and dozens of excellent wines on tap - Bilbao's finest range according (o those in the know..

At lunchiime go 1o La Vina del Ensanche (Diputacion 10) which is heaving - the supply of cured ham slicas and minl dishes can baraly keep up with the
dermand. A zurito and jemon selection at the bar came to €5, Brilliant.

¥ou must try either branch of Bitogque (Albia al Alameda Mazarredo 6, and the original on Calle de Rodriguez Arias, 32) not just because the pintxos
themselves are freshly made and delectable, but the chel's English. Darren James left Stockport a very long time ago and is now one of the Basque
region's star chefs. He looks after the menu al nearby Coopers (Rodriguez Aras, 52} which isn't pintxos but a wide ranging bill of Basque fare. The sel
lunch is €23 for 5 courses, bread and wine, and can include fresh soups, langoustine tempura. risottos, salads, or merluzs en salsa verde con almejas.
The adjacen! Cafe Estoril {Plaza Campuzano) is good and plain but is decorated with fascinating pholos of Old Bilbaa

WHAT'S YOURS?

Well, it's going to be a zunito (a liny beer) or a tikito (small wine) with some pintxos, d'oh!

DINNER IS SERVED

Walking into the Guggenheim for dinner you'd be forgiven for thinking you're in some mad art house movie, with Frank Gehry's sheels of titanium flying this

way and thal, the sun sinking slowly to your left over Bilbao's whizzy new architecture, and Jeff Koons giant flaral puppy in full bloom guarding the
entrance. Or maybe just a slightly crazed dream,
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macsira de Frank Gehrv que se ha comers-
do en la sefia de identidad de b audad ven
¢l simbolo de su modernidad, del camban
racdical. Es el logoupo del Bilbao del siglo
XX, el motor del wrsmo en Vizcaya, Las
placas de titanio guardan an su interior ks me-
jores muestras de ane ded siglo XX, Ade-
mrsts, e11 su restuirante se puede degustar koo
ema de autor de Martin Bersateg. Con ol al-
i v Jos sentidos satisfechos con nuevas sen-
saciones, lhega la hora de acenarse al Museo
de Bellas Artes de Billiao, que se encuenira a
escasas cien metros. La pinpeotoca estd oon
siderada como wna de bis mejores de Espasia,
Phsce obras de El Greeo, Zurbarin, Goya,
Van Dhek, Gaughan, Debaunury, Bacon, Tapes,
Fuloaga v Aneta, entre otos.

Por “la ruta de los cafés”
Anochece en Bilbao v es hora ya de hacer un
aho en el carmino. Me alego de Ja ra v por a
Gran Via hegn b I e dde s aqfs en Bil-
bao. Destacan o Irufia, en los puding de Al
bia, que es un recinto singular por su deco
raciin v sus peculiares celebraciones gasin
nimicerondmrales, En so techo mudéar hay
iscripciones en drabe. En La Granj, ubica-
do en b Plaza Circudar, hay buen ambicnte
hasta alias hors de b madmgada, v en el
Boulevard, en pleno Arenal, se puede obser
var o discurmir de b gente, Termino en el ca-
fé Anrokia, justo enfrente del Inufia, unan
tig cine recichaco en sala multses, Dirane
el dia es un amplio bar, en o que se sirven aor
mielas; por la noche cambia y se comviene en
sala de concertos. Bilbao ¢ una audad of-
micky, ey com amphcs paseos unto 2 b i,
e una cudad abierta al futuro que afio s
a0 deparant sorpresas a bos visicmies. Por b
muargen devecha vuelvo hacia el hotel...

El imperio Azte
::*-:..:::'::-: S mupogeoope

sicidn sobre o kmpers Arteca. La moes-
tra, que recrea la época del dominio

terrtorial arteca, coenta con memers-
305 objetos artisticos elaboradas por
los diversos pueblos quee convivieron en

BILBAO

De izquienda a derecha, en el sentido horario,
“Puppy”; una estatua de perro de flores; “La
desocupacion de la esfera”, obra de Jorge Oteiza
frente al Ayumtamiento; o frontdn Esperanza,
barra con pinchos de diseno en &l bar Irrintz,
artistas callejeros en la Avenida Bandoibarra y

sociedad arteca desde su origen hasta
¢l ocaso de su impenio. Para albegar
esta exposicion e museo ha
trandormado su amuitectura a través
de estructiras de vidrio con & fin de
recrear &l amblente adecuado
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- W en portada

10 ciudades donde tapear
y 100 sitios para elegir

BARCELOMNA

Pinocwo (Interior del Mascado de [

Boqueria), Ouien acude al mercado de
Las Ramblas no cumple si no ha tapeado con
Ing guisos v i humor del dia de Juan Ballén
“Juanita”. Lin embitme de la D,
Cav Pep [Plaga des Oilles, Bl Siempee llena,
Su plblico estd dispuesto a la incomodadad
por probar las tapas mediterrineas mas
geniales oo Barelona. Espléndidos maijilio-
nes de roca al vapos.
Roste (Riera de SALT Miguel, 51). Casi 120
afias de hictoria salvaguardan la identidad de
esta taberna de barrio, Su prooimidad buma-
na encamana hacia tapas de siempre como
los callos o las albéndigas.
Cisoan Cosoal (Aambla de Catalufia, 18] En
su barra luenga, los seniciales camareros
disponen alcachofas laminadas, almejas
manneras, montados, brandadas y un sinfin
de sugerencias que reconfortan y delaitan,
Quwer & Qumaer (Poeta Cabaryes. 25)
Legendono establecimiento del Paralelo que
va s considersba en los afios 30 del siglo
pasado como el megor local de enfatados de
Barcelora. Su espacialidad es [a bicxleta de
patatas y came
Buenao Berma (Placa Mova, 3] Versatil en
tapas del dia, con magnffica perspectiva
sohee i3 Catedral y sus furistas. B pincho de
cabera de jaball con roquefort y otras frusle-
rias audacas motivan a su clientela
Inopia (Tarmant, 104) Albert Adnid abrid hace
unos meses un bar de tapas “como los de
siemgre” donde impera la soberbia cenvera
Muomtz y ko mas compiejo es |a ensaladilta rusa
0 Umas crogquetas de caldad excepcional
La Estrinis pE Puama (Plaga de Palaw, 7)
Bonito local de moda, algo subido de precio,
dende Dxdac Loper practica |a alta cocina en
miniatura. Entre las sugerencias, el matd con
anchoas o 8l crujienta de buey
Eusxal Eriea (Placeta Momtcada, 1-30 E
precursor de as bares de pinchas del Bome
astd unto & la Iglasia de Santa Mara del
Mar. Fn ool s repeoduce al detalle of tonc y la
varigdad del “chiguitea” de Danosti
Suneny (Flaga de la Rewvoluck, 17). En el
corain de [3racia, es una de |as opciones
mas orifnalis dal barrso con whas 1apas que
<o renuevan en funciin o los productos de
tamparada

Museo Guocemseim (Plaza do
Chillida). Pinchos de awor, cual comesponde
al recanio, caon el are de Marin Berasategus
y Josean Martinez Alija

Taeerna Tavrans (Ledesmal. Cafias y ruritos
fcoetos], con sanvicio atento y raudo. Es famo-
52 su tortilla de patalas

Fomrmurs VP rnemses I odeome LE LIS

nal de |a tapa v las cazuslitas con excelentes
ibéricas y guisos Cesars

Cart Biaao (Plaza Nueva, B] Un histrico.
Ensaladilta con huavas de sakmdn, al foigcon
almendras y cebolla o & la tosta de setas con
bacalaa.

Victon Mosmes (Plaza Nueva, 8) Bacalao ala
bizkaina, sus montadites de amdn, los pin-
chos de tanguero o de ventresca. Y su clle-
bire coleccidn de botellas

Sonomzuno (Plaza Mueva, 12). Muy concusri-
do. Mini hamburguesa con queso y tostas de
bacalag.

Garz (Sarta Maria, 100 Guises bilbainos en
barra. Callos con morras, tortifta de bacalao v
caruelitas radicionates.

Bodega Montafia (Valencia)

TRz [Santa Maria, B, Vanguardeeta y jovial,
con cervera bien tirada. Oviginal pincho de
e y Pifia con Mestaza.

BisTRot [Juan de  Ayuriaguersa, 131
Langastnos salteadas con salsa da cood y oo-
quista de rbcora.

MowTy (Hers, 16). Acreditada tabema fami-
liar. Hongos al fove y los bocaditos de bacalao
al pil-pil

Loz Canoues (Diputacitn, 3] Género de tem-
porata en und carta que se renueva cada
semana. Ahora, buenas alcachofas y erizos

LOGROMO

La Pemanca (Esteban Manus|

Villegas, 1]. Entre una impresic-

nanie codeccidn de flaveros. buencs vinos y
tapas ingsperadas como bos pimientos vendes
COn SoIpresa

Acuamio [Marqués de Vallejo, 1). Dfrece
exguisitos desayunos y pinchos. Su espacia-
lidad sen bos emparedados tostados de pan
imegral y pimientos relienos de todo

Ban Cip (Travesia de Laurel 5/n). Saa en pin-
cho o en racitn, con saksa o sencitlamente a
la plancha, aqul probards las mejores selas
cultivadas y recogidas en Rincon del Sota,
Somano [Travesia da Laurel, 21 5i queeres un

e |zs claves en el lapeo logrofias, especial-
mente en ka Senda de os Elefantes,

Bar Lorenzo (Trevesia de Laurel 4-6). Los
pinches da came asada estan bafiados por la
deliciosa salsa que inventd la abuela
Damiana, secreta familar nsondable.
Tanersia 08 Baco |San Agustin 10). Agqud son
populares las “bombitas”, patatas rellenas de
satas, un fin de treyecto por lo rotundo.
También excelantes los tomates verdes firi-
s

Tanemna of PorTaLES (Portales 39} Sirven la
CErveza por Metros para que nd ocupe volu-
men sino distancia. Alberto Poras prepara
miantras hugvos con jamdn o gambas salte-
adas

Bapew [Travasia Dllerias, 4). Impecable
mariseo de barra gue dianamenie 8scoge su
progietario, José Luls. Ademds de navajas
gambas y besberechas, también hay pulpo v
BApa

Buanco ¥ Nesno [Bretdn de los Herreros, 48]
Sdlo hay que entrar y pedir la especialidad
NOS Servirdn raudo un exquisito bocatin de
anchoas con pimiento vedda

Vismssmao (San Juan, 23] En honor @ su nom-
bre, la cosa va de tapas con buen ving & pre-
cip asequible. Las croguetas de amoe y fa
chistoma son sus panchos mas habituales

Estay (Harmosiila, 6], La case-

dra del penchio v de 3 i3pa. con

mds de ez afios verificanda el aoge de la
cocina en miniatura con mds da un centenar
de Sufgenentids Ganas

Casa Lasna (Tetudn, 120 Agqui sa fundd el
Partedo Sociatista Espafiol en ef XX Los pun-
105 fuertes de @sta histéneo del pincho son
las croquetas y las tajadas de bacalao frisas,
un cults 8 pavia, el frito mas famosa.

GLass Ban (Carrera de San Jerdnima, 34). Es
sindnimo da estilo & innavacidn, B tapeo cos-
mapaolita del ssgla XX altema champagne por
copas y coctodaria con osiras, sushfy tinam

Fioe (Brethn da los Herraros, 17 Ensambla
consendas supremas sobre la mancha en su
Mastada barra. Tambidn ofrece buen maris
co y embutico selecto. Con pamoquia fija.

Mewo's (Ave Maria, 44) Sus pantagrudiicas
“rapatiflas™ —dos rebanadas de hogaza galle-
g0, con lachn y queso de tetilla— y sus pre-
cios Io han conventido en un desting juvenil

e,

Casa Lucas (Cava Baga, 30) En el Madrid de
la Cava Baja es la referancia con mds criteria
sostemdo desde su amanque 8 propisito de
la tapa de cocing, con sugestive pizarra de
propuestas diarias

La Dovores (Flaza de Jesds, 4). Carvecesia
popular da cultn, donde s2 farman los mejo-
res tiradores da cafias y se hace honor al
pepinilla relleno de anchoa o 2 las tostas
inmadiatas con products sublime.

Avsorin (Ponzang, 33, En el coraztn del cas
tizo barrio de Chamberi, tene ambserite mari-
nero ¥ lapeo swelo con frituras vaskadas,
berenpanas fritas, coquinas al ajillo y jemdn
ihinico.

Avoaut (Torrecslla del Laal, 200 Paco Parego,
“Mariz da D", lidera esta discreta capilta de!
ving an Lavapiés. Para acompafian e girven
canapds y tapas de buena materia prima.
Tapersa Larepo (Menanca, 141 En |2 barra
de este magnifico restasrants, la familia
Laredo manifiesta su cufto al buen vino y 8
las tapas més sinceras. Con la simpatia v el
génem por dalania

Ev Bumcauts (Comedias, 5} Un
establecemeanio cas canlEna que
consena ol espirity o8 las viejas tabemas, con
un punto de menovackin en sus nnumerabies
pirchos

Gawcno (Espaz v Mina, £, Un ejemplo da la
regengracion culinana del pincho navaro
Satwosas piezas de cocng en maniatura y tapas
e autor como los erios con chapela de algas
Imarmas

Lervana (Travesia de Bavona, 7). Otra referen-
cia ejemplar de la mcrocoona. Premiadisimo
establecimiento del bamio de San Ju=n con
atrevidas propuestas coma un medallon da
rape rellano da bangurm

Musto [San Gregono, 46-28). Lisva efics al pee
del cafidn, afreciende clésicos de siempra
coma ka gilda o nuevas elaboraciones como su
bacalao con salsa v pimeantos de Lodasa.

EL Mouna |Avenida de Bayona, 2), B2 el rey de
los fritos de Pamplona, con exquisiias crogue-
tas y pimientos. Es casi imposible hacarss
hueco a fa hora ded vermid,

Roc (Comedias, 10 Un establecimianta
pequaio y bonito que tiene fa dignidad de ser
¢l bar mas antiguo de |a ciudad, Fambigén estd
especiaioady en fritos

La Cemvecemis Estarema (Estafeta 54| Féliz
Zabalza, con ocho lustros de cafias bien tirsdas

w #vie naealidae alracn micckhne prenrerenatidne
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